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6 Gemuse

Die Weltgemiiseerzeugung ist seit 1990 von 460 Mio. t auf 1.130 Mio. t im Jahr 2013 fast um das 2,5 fache ge-
stiegen und war insbesondere in Asien von einem beeindruckenden Wachstum gekennzeichnet. In Europa war
hingegen eine Stagnation der Gemiiseerzeugung erkennbar. China verfugt mit Abstand Uber die weltweit grofSte
Gemuisseerzeugung. Der weltweite Handel mit Gemuise ist im Gegensatz zum Handel mit Obst nur wenig ausge-
pragt und beschrankt sich auf einige wenige Produkte wie z. B. Knoblauch und Speisezwiebeln, die Uber weite Ent-
fernungen transportiert werden, und den Handel von frischen Produkten wie Tomaten, Paprika, Artischocken, Avo-
cados usw. zwischen verschiedenen Klimazonen. So beliefern Spanien, Italien und Griechenland die Verbraucher-
lander in den mittleren und nordlichen Zonen der EU mit frischem Gemuse. Die Tomate ist in der EU die wichtigste
Fruchtgemuseart bezogen auf die Produktionsmenge. Der Freilandanbau von Frischgemise ist in Deutschland zeit-
lich nur begrenzt moglich. Das ist u.a. ein Grund fur den niedrigen Selbstversorgungsgrad von 46 %, der Importe
nach sich zieht. Uber 90 % der nach Deutschland importierten Gemiisemengen kommen aus EU-Mitgliedstaaten.
Wichtigste Herkunftslander sind die Niederlande und Spanien.

Der Gemusemarkt ist ein sehr heterogener Markt. GroRe Unterschiede bestehen vor allem zwischen der Frisch-
gemuseerzeugung und der Erzeugung von Rohware fur die Verarbeitungs- und Convenience-Industrie sowie zwi-
schen dem Freiland- und dem Unterglasanbau. In Deutschland hat sich mittlerweile die Gemuseanbauflache nach
stetiger Zunahme in den 1990er Jahren auf einem Niveau von nunmehr 115.000 ha stabilisiert. Der Pro-Kopf-
Verbrauch fur Gemuse hat sich in Deutschland bei 95 kg/Kopf eingependelt. Damit liegen die Deutschen beim Pro-

Kopf-Verbrauch im europaischen Vergleich im unteren Mittelfeld.

6.1 Allgemein

Die Markte fur Gemuse sind nicht homogen und teilen
sich in unterschiedliche Segmente auf, die sich Uber
die Produktionsstruktur, die erzeugten Produkte und
die Verwertungsrichtung definieren. Der Anbau von
GembuUse findet in Gartenbaubetrieben und landwirt-
schaftlichen Betrieben mit Gartenbau statt. Die Unter-
scheidung der Betriebsarten richtet sich nach den Be-
triebseinnahmen. So handelt es sich um einen land-
wirtschaftlichen Betrieb, wenn nicht mehr als die Halfte
der Betriebseinnahmen aus Gartenbau, Handel oder
Dienstleistungen stammt. Bei Gartenbaubetrieben
stammen Uber 50 % der Betriebseinnahmen aus Gar-
tenbau, Handel oder Dienstleistungen. Gemusearten,
die im Anbau und in der Ernte leicht zu mechanisieren
sind (Einlegegurken, Mohren, Zwiebeln, Weilikohl),
werden Uberwiegend in landwirtschaftlichen Betrieben
angebaut.

Freilandanbau und geschutzter Anbau - In der EU
und besonders in Deutschland Uberwiegt der Anbau
von Gemuse im Freiland. Im Freilandanbau werden
mengenmalig bedeutende Gemusearten wie Zwie-
beln, Mobhren, Kohl, Wurzelgemuse, Bohnen, Erbsen
und Salate produziert. Im Winterhalbjahr fallt deshalb
der Selbstversorgungsgrad bei Freilandgemuse gegen-
Uber dem Sommerhalbjahr stark ab.

Unter geschutztem Anbau versteht man die Erzeugung
von Gemuse in Gewachs- und Folienhausern, insbe-
sondere die Erzeugung von Fruchtgemise wie Toma-
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ten, Salatgurken sowie Gemusepaprika. Der Gemuse-
anbau im Freiland wird durch Anbau unter Glas erganzt.
Der Anbau unter Vlies ist eine Ubergangsform vom
Freilandanbau zum geschutzten Anbau. Der Unter-
glasanbau erfolgt fast ausschlieRlich in Gartenbaube-
trieben. Er gewinnt insbesondere in den entwickelten
Landern zur ganzjahrigen Frischmarktversorgung zu-
nehmend an Bedeutung, weil das im geschutzten An-
bau erzeugte Fruchtgemuse, wie Tomaten oder Salat-
gurken, meist ohne weitere Zubereitung verzehrt wer-
den kann.

Einteilung der Marktsegmente nach Gemusearten -
Die Einteilung der Markte nach Produktgruppen ist im
Bereich der Mengen- und Preiserfassung von wesentli-
cher Bedeutung, da hier Gemusearten zusammenge-
fasst werden, die hinsichtlich Erzeugung und Preis-
struktur vergleichbar sind. Hier haben sich folgende
Produktgruppen herausgebildet:

Grobgemuse (hoher Zellulosegehalt)

e Stangel-/ Sprossgemuse (z. B.: Rhabarber, Spargel,
Chicoree)

e Hulsengemuse (z. B.: Bohnen, Erbsen)

e Kohlgemuse (Kohlarten, z. B.: Kopf-, Grunkohl, Kohl-
rabi)

e Wurzel- und Knollengemuse (z. B.: Sellerie, Mohren)

e Zwiebelgemuse (z. B.: Zwiebeln, Schalotten, Lauch)
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Feingemuse (niedriger Zellulosegehalt)

e Blattgemuse (z. B.: Salate, Mangold, Spinat)

e Fruchtgemuse (z. B.: Paprika, Tomaten, Gurken)
e Gewdlrzkrauter (z. B.: Petersilie, Schnittlauch)

e Pilzgemuse (z. B.: Egerlinge einschl. Champignons,
Austernseitlinge, Wildpilze)

Das Kohl-, Wurzel- und Zwiebelgemuse wird auch als
Lagergemuse bezeichnet. Neben der Zwiebel und den
Kohlarten hat bei den typischen Lagergemusen vor al-
lem die Mohre an Bedeutung gewonnen.

Frischmarkt und Erzeugung fur die Verarbeitungs-
industrie - Der Markt fur frisches Gemuse ist in der EU
weitgehend liberalisiert. Im Rahmen der Reform der
gemeinsamen Marktorganisation fur Obst und Gemuse
(GMO) wurde die Anzahl spezieller Vermarktungsnor-
men von 36 auf 10 reduziert. Mit dem Ziel, einen Min-
destqualitatsstandard sicherzustellen, wurde fur das
restliche Obst- und Gemusesortiment einschlief3lich
Krautern eine einheitliche Rahmennorm (Allgemeine
Vermarktungsnorm) eingefuhrt (siehe VO (EU) Nr.
543/2011, Anhang | Teil A).

Der Markt fur Frischerzeugnisse zeichnet sich grund-
satzlich durch stark schwankende Preise aus. In den
letzten Jahren ist es durch den Aufbau geschlossener
Kuhlketten gelungen, die Frische und damit die Attrak-
tivitat von frischem Gemuse zu verbessern. Mit der
Markteinfuhrung von Convenience-Produkten in Verpa-
ckungen mit kontrollierter Atmosphare (z. B. vorge-
schnittene ,fresh cut” Salate), die ebenfalls zum
Frischmarkt zahlen, wird die Verfugbarkeit von Obst
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und Gemuse auch fur kleine Haushalte erheblich ver-
bessert. Im Vergleich zu anderen EU-Mitgliedstaaten
hat sich die Nachfrage nach Convenience-Produkten in
Deutschland erst spat entwickelt, nahm allerdings in
den letzten Jahren stetig zu. Ein wesentlicher Teil der
europaischen und insbesondere der deutschen Gemu-
seproduktion wird zu Verarbeitungsprodukten (Gefrier-
produkte, Sauerkonserven, Fertigprodukte) umgewan-
delt. Die Rohwarenerzeugung fur die Verarbeitungsin-
dustrie erfolgt grof3tenteils im Feldgemuseanbau in
landwirtschaftlichen Betrieben. Dieser Gemuseanbau
findet in der Regel auf der Basis von Anbau- und Lie-
fervertragen statt. Der Absatz erfolgt zu einem sehr
hohen Prozentsatz direkt an die Verarbeitungsbetriebe.
Die wichtigsten Gemusearten hierbei sind Erbsen,
Mbdhren, Buschbohnen, Weiltkohl, Einlegegurken, Spi-
nat, Rotkohl und Sellerie.

6.2 Welt

Erzeugung - F56-1 [A6-2 Seit 1990 ist die welt-
weite Produktion von Gemuse und Melonen fast um
das 2,5 fache gestiegen. Die FAO gab die Gesamtwelt-
gemuseerzeugung fur das Jahr 2012 mit 1.136 Mio. t
an. Davon entfiel mit 77 % der weitaus grof3te Teil auf
Produktionsstandorte in Asien. Das wichtigste Produk-
tionsland in Asien bzw. weltweit ist China, wo im Jahr
2013 mehr als die Halfte (51 %) der Weltproduktion
stattfand. Betrachtet man die letzten 20 Jahre, stieg
der Anbau von Gemuse in China im weltweiten Ver-
gleich besonders stark an. Neben der Produktion von
,sonstigen Gemusearten” (217 Mio. 1) spielen hier
Wassermelonen (73 Mio. 1), Tomaten (50 Mio. t) und
Gurken (54 Mio. t) eine bedeutende Rolle. Einen weite-

Tab. 6-1 Weltweite Produktion von Gemiuise und Melonen
in Mio. t 1990 2000 2009 2010 2011 2012 2013 Anteil
v in %
Asien 2704 5541 765,6 799,5 832,5 850,2 876,3 77,2
- China 128,4 356,1 522,7 545,4 562,7 576,7 583,3 51,4
- Indien 48,9 72,3 90,6 100,4 107,4 109,1 121,0 10,7
Europa 99,9 93,1 99,0 93,5 100,0 95,3 96,2 85
- EU-27" 64,2 69,6 68,7 64,8 67,0 63,1 64,7 5,7
- Russland . 12,5 14,8 13,3 16,3 16,1 15,5 1,4
Amerika 56,8 76,6 82,0 81,2 80,5 82,8 82,4 7,3
- Nord-, Zentralamerika 41,2 53,9 54,6 53,6 52,3 55,1 53,0 4,7
- USA 31,3 39,4 37,3 35,6 34,7 35,9 34,3 3,0
- Sudamerika 14,3 19,1 23,7 24,3 24,8 24,3 25,7 2,3
Afrika 33,6 50,0 69,0 70,9 70,9 74,2 77,2 6,8
- Agypten 9,2 14,9 21,4 19,5 19,0 19,8 19,6 1,7
- Nigeria 4,7 8,7 10,4 11,8 11,4 11,9 11,9 1,0
Ozeanien 25 35 35 35,2 32,9 3,6 3,6 0,3
- Australien 1,6 1,9 1,9 19,5 18,0 2,0 2,0 0,2
- Neuseeland 0,6 1,0 1,0 1,0 0,9 1,0 1,0 0,1
Welt 463,1 7773 1.019,1 1.048,7 1.087,1 1.106,1 1.135,7 100,0
1) Die Zahlen umfassen in jedem betrachteten Zeitraum die Lander der EU-27
Quelle: FAO Stand: 26.05.2015
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Tab. 6-2 Die Weltgemiuiseerzeugung nach Arten und Regionen 2013
in 1.000 t Welt Asien China Europa  Afrika Nord-, Sud- Ozeanien
v Zentral-  amerika
amerika

Tomaten 163.964 99.205 50.664 20.965 18.649 16.844 6.731 555
Wassermelonen 109.279 91.201 73.189 5502  6.121 3.088 3.131 168
Zwiebeln trocken 85.795 57.313 22.345 9.225  9.650 4.836 4.283 302
Kohlarten 71.437 53.186 32.266 11.570 41.114 1.805 417 123
Gurken / Essiggurken 71.366 62.756 54.363 5354  1.228 1.687 167 17
Auberginen 49.418 46.615 28.456 847 1.697 204 23 4
Zwiebeln grun 42.418 2.705 935 384 648 81 182 260
Karotten 37.227 23.167 16.929 8437 1.944 2.113 1.125 358
Salate und Chicoréee 24.896 16.721 13.505 3.173 321 4.103 333 197
Knoblauch 24.255 22.181 19.234 815 611 255 366 2
Spinat 23.232 22113 21.081 579 110 361 42 10
Blumenkohl / Brokkoli 22.279 18.419 9.180  2.298 426 872 157 104
Grune Bohnen 21.365 19.527 16.675 841 672 199 79 45
Spargel 7.959 7.116 7.003 251 4 169 407 13
Artischocken 1.793 145 77 815 555 45 233 0
sonstige 379.008| 333.892 217.420 25.127 30.875 16.317 8.041 1.486
Gemuse insgesamt 0 1.135.690 876.263 583.321 96.183 77.185 52.978 25.717 3.643

136 169 666 119 67 82 54 93
Pro-Kopf-Verbrauch (kg)"

411?

1) 2011
2) nach Schatzung durch IEM
Quelle: FAO Stand: 26.05.2015

ren wichtigen Gemuseproduzenten Asiens stellt Indien
dar, wo der Schwerpunkt auf Tomaten, Zwiebeln und
Auberginen liegt.

Europa ist der zweitwichtigste Gemuseproduzent der
Welt. Von den 2013 rund 96 Mio. t erzeugten Gemuse
aus Europa stammen allein aus der EU-28 rund zwei
Drittel. Neben der EU-28 hat in Europa zudem die Rus-
sische Foderation eine gewisse Bedeutung als Gemu-
seproduzent. Mit 16 Mio. t produziertem Gemuse im
Jahr 2013 konzentriert sich dort die Erzeugung auf Frei-
landprodukte, insbesondere auf Kohlarten (3,3 Mio. t),
Zwiebeln und Knoblauch (2,2 Mio. t) sowie Mbhren
(1,6 Mio. t). Daruber hinaus werden noch Tomaten
(2,6 Mio. 1), Wassermelonen (1,4 Mio. 1), Kurbisse
(1,7 Mio. 1) und Gurken (1,1 Mio. 1) in groRerem Aus-
malfd produziert.

Es zeigt sich, dass der Gemuseanbau in den entwickel-
ten Landern in den letzten drei Jahrzehnten nur in ge-
ringem Umfang gewachsen ist und durch die sich
wandelnde Nachfrage nach verschiedenen Gemusear-
ten zu Gunsten des Fruchtgemuses gekennzeichnet
war. Nur schwer abzuschatzen wird die Entwicklung
des Gemuseverbrauchs in China sein. Hier konnte der
traditionell hohe Gemuseverbrauch durch den vermehr-
ten Verzehr von Fleisch- und Getreideerzeugnissen
eingeschrankt werden. Demgegenuber zeigen Afrika
und Sudamerika einen, im Verhaltnis zur Bevolkerung,
unterdurchschnittlichen Anbau von Gemuse. Mit einer
weiteren Entwicklung dieser Lander zu Schwellenlan-
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dern wird hier mit einem Wachstum der Gemuseer-
zeugung zu rechnen sein. Die Gemuseerzeugung in der
EU-28 sowie in Nord- und Zentralamerika orientiert sich
in Menge und Zusammensetzung am Verbrauch.

£ 6-2 Mit knapp 15 % der Weltgemuseerzeugung
sind Tomaten die bedeutendste Gemuseart, gefolgt
von Wassermelonen, Zwiebeln, den Kohlarten, Gurken,
Auberginen und Karotten. Diese Produkte haben sich
weltweit gut etablieren kbnnen und sind zwischenzeit-
lich auf nahezu allen Kontinenten zu Hause. Auch Sala-
te und spezielle Kohlarten wie Blumenkohl oder Brok-
koli sind aus den Kuchen der Welt nicht wegzudenken.
Dagegen konnen Artischocken, Lauchzwiebeln, Boh-
nen sowie Spargel eher zu den regionaltypisch ver-
wendeten Gemusearten gezahlt werden. Mit Ausnah-
me von Speisezwiebeln und Knoblauch ist der Uberre-
gionale Handel mit frischem Gemuse weltweit nur ge-
ring ausgepragt. Allerdings besteht ein lebhafter Handel
von Gemuse zwischen nahegelegenen, unterschiedli-
chen Klimazonen zur Erganzung des regionalen Ange-
bots.

Weltweit gesehen betrug der Pro-Kopf-Verbrauch von
Gemuse im Jahr 2011 136 kg. Dabei bestehen in den
verschiedenen Erdteilen und Landern zum Teil grolRe
Unterschiede. Mit etwa 169 kg verzeichnete Asien den
hochsten Pro-Kopf-Verbrauch an Gemuse, wobei inner-
halb Asiens starke Schwankungen vorliegen koénnen.
So verbrauchten beispielsweise die Einwohner Chinas
im Jahr 2011 411 kg Gemuse pro Kopf. Hier durften je-
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Tab. 6-3  Erzeugung von Gemuse im erwerbsmaBigen Anbau in der EU

in 1.000 t 2010 2011 2012 2013 13/12
geerntete Produktion v in %
Italien 14.215 14.242 12.298 13.049 +6,1
Spanien 12.729 12.584 12.531 12.701 +1,4
Polen 5.113 5.802 5.656 5.210 -7,9
Frankreich 5.593 5.926 5.637 5.235 -7, 1
Niederlande 4.788 5.050 4.744 4.820 +1,6
Deutschland 3.351 3.594 3.821 3.416 -10,6
Rumanien 3.864 4177 3.536 3.535 +0,0
Griechenland 3.340 3.434 3.159 3.287 +4,1
V. Konigreich 2.679 2.578 2.261 2.546 +12,6
Ungarn 1.145 1.475 1.363 1.441 +5,7
EU-15 53.067 53.799 50.929 52.040 +2,2
EU-25 60.430 62.386 59.177 59.176 -0,0
EU-28 64.804 67.036 63.103 64.658 +0,3
Quelle: FAO Stand: 26.05.2015

doch die SuRkartoffeln, die in China ein wichtiges Pro-
dukt darstellen, in den Verbrauch eingerechnet sein.
Den zweithdchsten Pro-Kopf-Verbrauch 2011 wies Eu-
ropa mit 119 kg auf. Hierbei ist zu berucksichtigen,
dass in Landern wie Spanien und lItalien Kartoffeln zum
GemUseverbrauch gezahlt werden. Der Verbrauch von
Gemuse in Afrika sowie in Sud- und Zentralamerika
spielt eine untergeordnete Rolle. In Afrika durfte hierfur
vor allem die Wasserknappheit in den Wustengebieten
verantwortlich sein, die die Produktion von Gemuse er-
schwert. In Sudamerika sind es wohl vor allem andere
Verzehrgewohnheiten, insbesondere zu Gunsten der
Leguminosen, die den geringen Verbrauch von Gemu-
se erklaren konnen.

6.3 Europaische Union

Erzeugung - FH6-3 FH6-4 Gemuse wird in allen
Mitgliedstaaten der Europaischen Union angebaut. Ei-
nen hohen Stellenwert hat die Gemuseproduktion in
Landern wie ltalien, Spanien, Polen, Frankreich sowie
in den Niederlanden aufgrund der gunstigen klimati-
schen Verhaltnisse bzw. preisgunstiger Energiebe-
zugsmoglichkeiten fur die Unterglasproduktion. 40 %
der in der EU-28 geernteten Gemusemenge wurden
2013 in ltalien und Spanien produziert. In der EU-28
war 2013 wieder eine kleine Steigerung im Vergleich
zum Vorjahr moglich (+2,4 %). Allerdings wurde das
hohe Niveau von 2011 noch nicht wieder erreicht.
Wahrend in ltalien, Griechenland, dem Vereinigten Ko-
nigreich und Ungarn die Gemuseerzeugung leicht zu-
legte, war in Deutschland ein deutlicher Ruckgang der
Erzeugung festzustellen.

Hinsichtlich der Erzeugungsmengen ist die wichtigste
Gemuseart die Tomate. Auf sie entfielen 2013 24 %
der gesamten EU-Gemuseernte. Von der Tomatenernte
werden allerdings 50-60 % industriell verwertet. Das
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bedeutendste Anbau- und Verbrauchsland fur Tomaten
in der EU ist ltalien mit einer Erzeugung von knapp
32 % der EU-Gesamtmenge 2013 und einem Pro-Kopf-
Verbrauch von rund 40 kg im Jahr 2011. Den hochsten
Pro-Kopf-Verbrauch bei Tomaten wies 2011 allerdings
Griechenland mit 77 kg auf. Speisezwiebeln (knapp
10 % der EU-Gemuseernte), Mohren und Kohlarten (je
8 %) sind aufgrund ihrer Lagerfahigkeit und ihrer inter-
nationalen Bedeutung Produkte, die praktisch in allen
Mitgliedstaaten verwendet und verbrauchsnah erzeugt
werden. Hauptproduktionslander sind fur Zwiebeln die
Niederlande, Spanien und Polen, fur Modhren Polen,
Vereinigtes Konigreich und Deutschland, fur Kohlarten
Polen, Rumanien und Deutschland.

Der Gemuseanbau fur Verarbeitungserzeugnisse inner-
halb der EU-28 sank 2013 im Vergleich zum Vorjahr.
Die wichtigsten Produkte sind Bohnen, Erbsen und
SuRmais, ebenso haben jedoch Mohren und Paprika,
Zwiebeln, Blumenkohl und Brokkoli Bedeutung. Wich-
tigste Lieferanten fur Gemuse-TiefkUhlprodukte sind
Polen und Spanien.

Pro-Kopf-Verbrauch - ~46-1 Der Pro-Kopf-Verbrauch
von Gemuse in der EU-27 belief sich 2011 auf 116 kg.
Neuere Zahlen liegen derzeit nicht vor. Die Abbildung
zeigt, dass beim Gemuseverzehr ein erkennbares Sud-
Nord-Gefalle gegeben ist: Insbesondere in Mitteleuropa
und Nordeuropa liegt der Gemuseverbrauch deutlich
unter dem Durchschnitt, z. B. in Landern wie dem Ver-
einigten Konigreich, Deutschland und den Niederlan-
den. Dagegen sprechen Bewohner Sudeuropas dem
Gemuse mit mehr als 120 kg/Kopf im Jahr uberdurch-
schnittlich stark zu, zum Beispiel in den groRen ,Ge-
muselandern” Griechenland, Spanien und ltalien. Aller-
dings darf der Pro-Kopf-Verbrauch in Mitteleuropa nicht
ohne weiteres mit dem der sudeuropaischen Mitglied-
staaten verglichen werden, da dort beispielsweise Me-
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Tab. 6-4  Erzeugung ausgewahlter Gemusearten in der EU-28

in 1.000 t 2010 2011 2012 2013 2013
geerntete Produktion v in %
Tomaten 16.794 16.120 15.133 15.368 23,8
Zwiebeln 5.924 6.821 6.325 5.990 9,3
- davon getrocknet 5.666 6.554 6.029 5.702 8,8
- davon grune, inkl. Schalotten 259 268 296 289 0,4
WeilRkohl und andere Kohlarten 5.016 5.413 5.162 5.406 84
Mbohren 5.200 5.499 5.390 5.112 7,9
Gurken und Essiggurken 2.693 2.882 2.757 3.054 4,7
Wassermelonen 2.625 2.718 2.561 2.782 4,3
Salate und Chicorée 2.975 3.023 2.637 2.781 4,3
GemuUse- und Pfefferpaprika 2.298 2.291 2.278 2.358 3,6
- davon grune 2.228 2.212 2.197 80 0,1
Blumenkohl und Brokkoli 2.268 2.327 1.936 2.240 35
andere Melonen 2.101 1.911 1.855 1.826 2,8
Bohnen 890 853 853 941 1,5
- davon grune 740 711 716 774 1,2
Gemiuse insgesamt 64.803 67.036 63.103 64.658 100,0

Quelle: FAO

lonen oder teilweise auch Kartoffeln in den Versor-
gungsbilanzen enthalten sind.

Selbstversorgungsgrad - [~ 6-1 Wahrend die EU-28
selbst eine Erzeugung mit einem weitgehend ausgegli-
chenen Verbrauch aufweist, stellt sich die Situation in
den einzelnen Landern der EU-28 sehr unterschiedlich
dar. Hier ist das Sud-Nord-Gefalle hinsichtlich der Er-
zeugung besonders gut erkennbar. In den Landern mit
ausgepragten Wintern fallt die Selbstversorgung mit
frischem Gemuse normalerweise unter 60 %. Lediglich
die Niederlande und Belgien weichen von diesem Mus-
ter ab, da hier durch starke Unterglasproduktion ver-
mehrt Fruchtgemuse wahrend des Winters erzeugt
wird. Polen ist ebenfalls durch einen hohen Selbstver-
sorgungsgrad gekennzeichnet. Hier sind es GrobgemuU-
searten (vor allem die Kohlarten), die einen wesentli-
chen Teil des Verbrauchs ausmachen. Aufgrund der
noch zahlreichen Subsistenzwirtschaften sind dort al-
lerdings hohe Verluste und ein erwahnenswerter Ver-
fUtterungsanteil anzunehmen.

Zahlungsanspruche - Durch die Einbeziehung der
Obst- und Gemuseerzeugung in die Betriebspramien-
regelung wird Cross Compliance fur die Erzeuger, die
Direktbeihilfen erhalten, verbindlich vorgeschrieben.
Zwischenzeitlich ist der , Gleitflug” zur Anpassung der
Betriebspramienregelung auf ein einheitliches Niveau
abgeschlossen. Mit dem Jahr 2015 beginnt ein neuer
Abschnitt der EU-Agrarreform. Dabei werden 70 % der
Betriebspramie (ca. 180 €/ha) als Basispramie ausbe-
zahlt. Weitere 30 % sollen als obligatorische Okologi-
sierungskomponente bezahlt werden. Bedeutung ha-
ben die Direktzahlungen im Freilandanbau von Gemu-
se. ,Unterglasbetriebe” verzichten in der Regel auf die
Zahlungsanspruche.
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Stand: 26.05.2015

6.4 Gemeinsame Marktorganisation der
EU fur Obst und Gemuse

Die reformierte gemeinsame Marktorganisation fur
Obst und Gemuse ist zwischenzeitlich in der VO (EU)
Nr.1308/2013 Uber eine gemeinsame Marktorganisati-
on fur landwirtschaftliche Erzeugnisse (GMO) gefasst.
Die dazu gehorige Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr.
543/2011 wird derzeit Uberarbeitet.

Die GAP-Reform 2014 bis 2020 sieht fur die EU-
Regelung fur den Obst- und Gemusesektor keine we-
sentlichen Anderungen vor, so dass die Erzeugerorga-
nisationen die Unterstutzung der EU nur im Rahmen
operationeller Programme erhalten. Allerdings konnen
nun auch Vereinigungen von Erzeugerorganisationen
mit den Finanzbeitragen der ihnen angehorenden Er-
zeugerorganisationen und der finanziellen Unterstut-
zung der EU einen Betriebsfond einrichten. Daruber
hinaus wurden die Instrumente zur Krisenpravention
und Krisenbewaltigung erweitert. Dazu zahlen , Investi-
tionen zur effizienteren Steuerung der auf den Markt
gebrachten Menge”.

Die Durchfuhrungsbestimmungen der EU-Kommission
fur den Bereich Obst und Gemuse wurden 2011 neu in
der Verordnung (EU) Nr. 543/2011 geregelt. In diesem
Zusammenhang wurden die Bereiche frisches und ver-
arbeitetes Obst und Gemuse zusammengefasst und
die Flachenpramienregelung EU-weit fur alle Obst- und
GembUsearten eingefuhrt. Sie enthalten Bestimmungen
zur Anwendung der EU-weiten Vermarktungs- bzw.
Qualitatsnormen fur frisches Obst und Gemuse, fur die
Anerkennung und Forderung von Erzeugerorganisatio-
nen und fur die Anerkennung von Branchenverbanden.
Weiterhin beinhalten sie Regelungen zur Feststellung
der Zolle (Data Entry Price System) im Handel mit Dritt-
landern auf reprasentativen Markten sowie Regelungen
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zum Krisenmanagement auf den Obst- und Gemuse-
markten und der Umsetzung eines europaischen Schul-
obstprogramms.

Vermarktungsnormen - Ab dem 01.07.2009 galten in
der EU neue, vereinfachte Normen zur Kennzeichnung
von frischem Obst und Gemuse im Handel zur Sicher-
stellung einer ausreichenden Qualitat. Die EU be-
schrankte mit der Reform die Anwendung der speziel-
len Vermarktungsnorm von vormals 36 auf die zehn
wichtigsten international gehandelten Erzeugnisse
(ca. 75 % des Handelsumfangs in der EU). Diese zehn
speziellen Vermarktungsnormen betreffen sieben
Obstarten (Apfel, Birnen, Erdbeeren, Kiwis, Pfirsiche
und Nektarinen, Tafeltrauben, Zitrusfruchte) und drei
Gemusearten (Salate einschlief3lich ,krause Endivie”
und Eskariol, Tomaten/ Paradeiser, Gemusepaprika).

Fur fast alle anderen frischen Obst- und Gemusearten
einschlieRlich fur den Verzehr vorgesehener Krauter
fuhrte die EU einen Mindestqualitatsstandard in Form
einer allgemeinen Vermarktungsnorm ein. In dieser all-
gemeinen Vermarktungsnorm werden die Mindestqua-
litat (ganz, gesund, sauber, praktisch frei von Schadlin-
gen und Schaden durch diese, frei von anomaler aufie-
rer Feuchtigkeit, frei von fremdem Geruch und/oder

Abb.6-1

Versorgung mit Gemuse in der EU 2011

Agrarmarkte 2015

Geschmack), die Mindestreifeanforderungen, die zulas-
sigen Toleranzen sowie die Angabe des Ursprungs des
jeweiligen Erzeugnisses geregelt. Sie enthalt keine
Bestimmungen Uber Klassen und GroRensortierungen.

Als Alternative zur allgemeinen Vermarktungsnorm ist
die Vermarktung nach UNECE-Normen moglich, die
ebenso wie die speziellen Vermarktungsnormen Klas-
sen- und Sortiervorgaben machen. Hinzugekommen
sind die fur Deutschland wichtigen UNECE-Normen fur
Blattgemuse (UNECE-Norm 58) sowie Wurzel- und
Knollengemuse (UNECE-Norm 59). Die groRen Unter-
nehmen des Lebensmitteleinzelhandels verlangen fast
ausschlief3lich die Anwendung dieser starker differen-
zierenden UNECE-Normen.

Nach den Beobachtungen des Instituts fur Ernah-
rungswirtschaft und Markte (IEM) der LfL fordert der
Gemusehandel von seinen Vorlieferanten auch weiter-
hin die Angabe der Klasse und der Sortierung entspre-
chend den speziellen Vermarktungsnormen bzw. den
fakultativen UNECE-Normen, so dass jetzt nicht weni-
ger, sondern deutlich mehr Produkte nach Klassen und
vorgegebenen Sortierungen angeboten werden. Im
Endverkauf wird beim geringeren Teil des Lebensmitte-
leinzelhandels keine Ausweisung der Klasse mehr vor-
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genommen. Gewurz- und Topfkrauter mussen jetzt die
allgemeine Rahmennorm erfullen. Hier fallt auf, dass
die Qualitat im Endverkauf teilweise zu wunschen Ubrig
lasst.

Weitere Informationen zu Vermarktungsnormen im Be-
reich Obst und Gemuse kdnnen online bei der BLE
(www.ble.de) unter ,, Qualitatskontrolle” sowie beim
IEM (www Ifl.bayern.de/iem) unter ,, Obst, Gemuse,
Kartoffeln” abgerufen werden.

Erzeugerorganisationen in der EU - Angesichts einer
immer starkeren Konzentration der Nachfrage erweist
sich die Bundelung des Angebotes durch Erzeugeror-
ganisationen (EO) gemal Titel Il der GMO als wirt-
schaftlich notwendig. Nur EQ'’s, die staatlich anerkannt
sind, konnen Beihilfen empfangen. Sie sind durch fol-
gende Merkmale gekennzeichnet: EO's sind Gruppen
von Erzeugern, die gemeinsam handeln, um ihre
Marktstellung zu starken.” Sie mussen ihren Mitglie-
dern die zur Lagerung, Aufbereitung und Vermarktung
der Erzeugnisse erforderlichen technischen Mittel zur
Verfugung stellen und zur Sicherstellung einer planvol-
len, nachfragegerechten Erzeugung in der Lage sein
sowie umweltgerechte Wirtschaftsweisen, Anbau-
techniken und Abfallverwertungstechniken fordern.”
(Rat der Kommission; Sonderbericht Nr. 8/2006).

In den Mitgliedstaaten der EU-28 gab es 2012 rund
1.640 Erzeugerorganisationen. Die durchschnittliche
Mitgliederzahl einer Erzeugerorganisation belief sich
2010 auf rund 300 Erzeuger; ihr durchschnittlicher Um-
satz betrug 11 Mio. €. Neuere Berichte zu Erzeugeror-
ganisationen in Europa liegen derzeit leider nicht vor.

Erzeugerorganisationen, die ein operationelles Pro-
gramm eingereicht haben, das von den Behorden der
Mitgliedstaaten genehmigt worden ist, konnen MaR-
nahmen zur Erreichung der in der Verordnung (EU)
Nr. 543/2011 vorgegebenen Ziele durchfuhren, die
durch die EU anteilig gefordert werden. Das operatio-
nelle Programm, das mit einem ,Betriebsentwick-
lungsplan” fur eine Erzeugerorganisation verglichen
werden kann, muss auf der Basis einer durch den je-
weiligen Mitgliedstaat genehmigten, nationalen Strate-
gie und eines nationalen Rahmens fur Umweltmal3-
nahmen durchgefuhrt werden.

Schwerpunkte liegen auf der Anpassung an die Erfor-
dernisse der Markte, UmweltmaRnahmen und der Kri-
senpravention bzw. des Krisenmanagements (z. B.:
Marktrucknahmen, Nichternten von Obst und Gemuse,
Vermarktungsforderung, Aus- und Fortbildung, Ernte-
versicherungen, Finanzhilfen fur Risikofonds). Dabei
konnen die Mitgliedstaaten nur bestimmte Malinah-
men zur Krisenpravention zulassen. In Deutschland
werden beispielsweise die Maflnahmen ,Marktruck-
nahmen, Nichternte und Bildung von Risikofonds” nicht
angewendet.
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Um den Aufgabenstellungen der EU genlugen zu kon-
nen, werden Erzeugerorganisationen, die nach dem
EU-Recht fur mehrere oder ein Obst- und Gemuseer-
zeugnis anerkannt sind, grofRzlugig gefordert. Die EU
gewahrt eine finanzielle Beihilfe in Hohe von bis zu
4.1 %, im Falle von Krisen bis zu 4,6 % des Umsatzes
ab Rampe , Erzeugerorganisation” einschlieRlich der
Stufe der Erstverarbeitung, wenn die Erzeuger sich
ebenfalls mit mindestens 50 % der Kosten daran betei-
ligen und die genehmigten operationellen Programm-
ziele verwirklichen. Die Einbeziehung der Erstverarbei-
tung und der Nebenerzeugnisse in den Wert der ver-
markteten Erzeugung tragt dabei auch den Anforderun-
gen der Erzeugerorganisationen fur Verarbeitungser-
zeugnisse Rechnung.

Fur bestimmte MafRRnahmen innerhalb des operationel-
len Programms (z. B. branchenubergreifende MafRnah-
men, Erzeugerorganisation in den neuen Beitrittslan-
dern, Absatzforderungsmafinahmen, die sich an Schul-
kinder richten, Okoprodukte) gilt ein um 10 % erhohter
Fordersatz von 60 % im Vergleich zu den sonstigen
moglichen Forderinhalten. Die Auswertungen zum Er-
folg der nationalen Strategien fur operationelle Pro-
gramme im Obst- und Gemusesektor in Deutschland
sind in folgendem Bericht im Internet abrufbar:
(http://www.bundesregierung.de/Content/Infomaterial/
BMELV/NatStrategieObstGemuese_430722.html)

Erzeugerorganisationen in Deutschland - Eine weite-
re Bundelung der erforderlichen Liefermengen und Lie-

Abb. 6-2  Ausbezahlte bzw. genehmigte* Beihil-
fen an Erzeugerorganisationen in
Deutschland

*2013, 2014 und 2015: genehmigte
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Abb.6-3 Mengen- und wertmaBige Entwicklung des Gemuseanbaus in Deutschland
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ferzeitpunkte des deutschen Gemuseangebots st
wichtig, damit fur den Lebensmittelhandel eine hdhere
Attraktivitat erzielt wird. In Deutschland waren laut
BMEL bis Marz 2015 im Bereich Obst und Gemuse
insgesamt 31 Erzeugerorganisationen nach EU-Recht
anerkannt, davon 16 fur Obst und Gemuse und 4 aus-
schlielich fur Gemuse; der Wert der vermarkteten Er-
zeugung (WVE) wird fur das Jahr 2013 auf 1,7 Mrd. €
beziffert. Der Organisationsgrad in Deutschland lag
nach Berechnungen der EU im Jahr 2012 bei 62 % und
stieg somit von 2010 auf 2012 deutlich um 9,5 %.

Operationelle Programme - [ 6-2 Nach EU-Recht
anerkannte Erzeugerorganisationen kéonnen mit Hilfe
von operationellen Programmen Mafinahmen u.a. zur
Verbesserung der Qualitat, der Forderung der Vermark-
tung, der Forderung der dkologischen und integrierten
Produktion und zum Einsatz umweltfreundlicher Tech-
niken durchfuhren. Insgesamt stiegen die Beihilfen in
Deutschland von 12,7 Mio. € im Jahr 2000 kontinuier-
lich auf 45,8 Mio. € im Jahr 2015 an. Es zeigt sich, dass
die Forderung von Erzeugerorganisationen im Rahmen
von operationellen Programmen zu einer verbesserten
Wettbewerbsfahigkeit der Erzeuger fuhrt. Der Einzelbe-
trieb profitiert von dieser Forderung und hat bessere
Entwicklungschancen in einem globalen Markt.
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6.5 Deutschland

Bedeutung und Struktur des deutschen Gemuse-
marktes - [~ 6-3 [~ 6-4 Die Warenstromanalyse
und die Versorgungsbilanz fur Gemuse beinhalten so-
wohl frisches als auch verarbeitetes Gemuse. Dabei
wurde die verarbeitete Gemusemenge in Frischeaqui-
valent (FAE) umgerechnet, so dass insgesamt ver-
gleichbare Zahlen vorliegen. Nach eigenen Berechnun-
gen betragt im Jahr 2014 die in Deutschland fur den
Verbrauch (Nahrung, innerdeutsche Verarbeitung und
Export frischer und verarbeiteter Ware) verfugbare
Gemusemenge, ausgedruckt in  Frischware bzw.
Frischwarenaquivalent (FAE), rund 9,5 Mio. t. Davon
werden 38 % oder 3,63 Mio. t als frisches Gemuse in
Deutschland erzeugt. Weitere 33 % der verfugbaren
Bruttogemusemenge werden als Frischware nach
Deutschland importiert. lhr Produktionswert belauft
sich auf 3,26 Mrd. €. Mit einem Produktionswert von
1.162 €/t ist das Importgemuse deutlich werthaltiger
als das einheimische Gemuse, das gut 620 €/t Produk-
tionswert aufweisen kann. Die Ursache durfte vor al-
lem im hohen Anteil teuren Fruchtgemuses (Gemuse-
paprika, Tomaten, Salatgurken) beim Import begrundet
sein. Daruber hinaus wurden 2014 Gemusekonserven
im Wert von 1,76 Mrd. € eingefuhrt. Insgesamt kann
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Abb.6-4  Warenstromanalyse: Bedeutung und Struktur des Gemuisemarktes in Deutschland
in Mio. t
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festgestellt werden, dass mit einem Gesamtangebot
von frischem Gemuse von knapp 9,5 Mio. t deutlich
mehr Gemuse auf dem Markt war. Ursache hierfur wa-
ren das deutlich hohere heimische Gemuseangebot
und eine verstarkte Einfuhr von Verarbeitungsproduk-
ten. Damit durfte die durch EHEC verursachte Verbrau-
cherzuruckhaltung zumindest teilweise Uberwunden
sein.

Von den 9,5 Mio. t zur Verfugung stehenden Gemuses
in frischer und verarbeiteter Form wurden 5,4 % als
Frischware (vorwiegend in Deutschland erzeugtes Kohl-
und Zwiebelgemuse sowie Einlegegurken) meist in die
benachbarten EU-Mitgliedstaaten exportiert. Bei verar-
beitetem Gemuse hat der Export von Einlegegurken
und Kohlgemuse (Sauerkraut, Rotkraut) erwahnenswer-
te Bedeutung. Bei Sauerkraut und Essiggurken werden
mehr Erzeugnisse exportiert als importiert. 83 % des
zur Verfugung stehenden Gemuses werden fur Nah-
rungszwecke in Deutschland bereitgestellt, wobei je-
doch auch Verluste aller Art beinhaltet sind. Mit
1,22 Mio. t Frischeaquivalent (FAE) verarbeitete die
deutsche Gemuseindustrie sowohl vorverarbeitetes als
auch frisches Importgemuse und heimische Ware zu
haltbaren Produkten mit Schwerpunkten auf der Her-
stellung von feinsauren Delikatessen und pasteurisier-
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tem Gemuse einschliel3lich Milchgarungsprodukten. In
Niedersachsen spielt die Herstellung von Gefriergemu-
se, im Suden Deutschlands die Herstellung von Essig-
gemuse eine wesentliche Rolle.

Freilandanbau - £56-5 [£56-6 In Deutschland wur-
den die Anbauflachen fur Freilandgemuse seit Anfang
der 1980er Jahre bis 1992 kontinuierlich erweitert.
Ausschlaggebend fur diese Entwicklung waren die ge-
stiegenen Absatzmoglichkeiten infolge des wachsen-
den Verbrauchs und eingeschrankte Alternativen bei
den Ubrigen landwirtschaftlichen Produkten. In den da-
rauf folgenden Jahren zwischen 1992 und 1997 gab es
keine wesentlichen Flachenanderungen. Seit 1997 ha-
ben die Flachen beim Freilandgemuse tendenziell wie-
der zugenommen. Gleichzeitig kam es infolge des
technischen Fortschritts zu stark steigenden Ertragen
bei Spargel und Einlegegurken, so dass das Gesamt-
gemuseangebot mengenmaliig ebenfalls anstieg. Nach
Daten des Statistischen Bundesamtes erreichte die
Anbauflache fur Freilandgemuse (ohne nicht im Ertrag
stehende Spargel- und Erdbeerflachen) im Jahr 2008
mit 112.625 ha einen hohen Wert, sank jedoch im
Folgejahr wieder. Im Jahr 2010 erfolgte eine Umstel-
lung bei der Gemusebauerhebung, welche eine Ver-
gleichbarkeit der Ergebnisse mit den Vorjahren ein-
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Tab. 6-5 Anbauflache, Hektarertrage und Erntemengen wichtiger Gemusearten im Freiland und unter
Glas in Deutschland
Anbauflachen Hektarertrage Erntemengen
(ha) (dt/ha) (1.000 1)
2012 2013% 2014% | 2012 20132 20142 | 2012 2013? 20142
v
Freiland
Spargel, ertragsfahig 19.329 19.634 20.122 53 52,5 56,7 102 103 114
Speisezwiebeln® 9.512 9.691 10.224 510 419 489,56 485 406 500
Mohren u. Karotten 10.150 10.189 10.111 584 573 602,7 593 584 609
WeiRkoh® 6.212 5.836 5.815 762 732  821,7 473 427 478
Blumenkohl 4.369 4.241 4.057 327 292 299,2 143 124 121
Eissalat? 4.169 3.431 3.772 440 376 344,2 183 129 130
Spinat 3.424 3.030 3.103 225 176 202,8 77 53 63
Gurken zusammen 2.733 2.545 2.741 577 537 578 194 173 203
Rotkohl 2.027 1.915 2.128 610 556 694,2 124 106 148
Kohlrabi 2.088 1.873 1.885 398 346 3615 83 65 68
Kopfsalat® 1.854 1.789 1.644 384 352 3445 71 63 57
Wirsing 1.048 979 1.069 378 368 381 40 36 41
Gemise im Ertrag im Freiland” 114.631 112.229 115.201 317 286 307| 3.635 3.214 3.541
unter Glas

Tomaten 315 332 330| 1.945 2.089 2.560 61 69,3 84
Feldsalat 284 256 265 100 93 91 3 2,4 2,4
Salatgurken 219 214 206| 2.320 2.353 2.537 51 50,5 52,2
GemuUsepaprika 64 64 72 816 1.171 1.168 5 7,5 8,4
Gemuse im Ertrag unter Glas 1.305 1.291 1.273| 1.019 1.100 1.265 133 142 161

1) ohne nichtertragsfahige Anbauflachen von Spargel und ohne Chicorée

2) Anderung bei der Erfassung, nur eingeschrankt mit den Vorjahren vergleichbar

3) einschlieRlich Spitzkohl
4) grun- und rotblattrige Sorten
5) Trockenzwiebeln einschlielich Schalotten

Quelle: DESTATIS

schrankt. 2014 wurde mit 115.201 ha die bisher hochs-
te Anbauflache erreicht.

Im Jahr 2014 erhohten sich bei den Gemusearten
Spargel, Zwiebeln, Eissalat, Gurken und Rotkohl die
Anbauflachen geringfugig. Blumenkohl und Kopfsalat
gehorten dagegen zu den Verlierern bei den Anbaufla-
chen. Hinzuweisen ist in diesem Zusammenhang, dass
Eissalat aufgrund der EHEC-Krise zu den grof3en Verlie-
rern gehorte und folglich die Verluste in der Anbaufla-
che teilweise kompensiert hat.

In Nordrhein-Westfalen befanden sich 2014 19 % der
gesamten Freilandgemuseanbauflache in Deutschland.
Danach folgen, wie bereits in den beiden Vorjahren,
Rheinland-Pfalz, Niedersachsen, Bayern und Baden-

Wiurttemberg. Die  bedeutendsten  zusammen-
hangenden Anbaugebiete fur Freilandgemuse in
Deutschland  sind das  Rheinland  (Grofsraum

Bonn-KoIn-Dusseldorf), die Pfalz, die Anbaugebiete um
Bardowick und Harburg sowie die Gaulagen Nieder-
bayerns.
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Unterglasanbau - FH6-5 [F6-6 Ein regional
anderes Bild ergibt sich beim Gemuseanbau unter Glas.
Hier befanden sich 2014 35 % der deutschen
Unterglasflachen in Baden-Wurttemberg. An zweiter
und dritter Stelle folgen Bayern mit 19 % und
Nordrhein-Westfalen mit 15 %. In den drei genannten
Bundeslandern sind insbesondere kapitalstarke und
flachenarme Betriebe in die Unterglasproduktion
eingestiegen. Die Tendenz des Unterglasanbaus geht
zu grofden zusammenhangenden, industriemalig
betriebenen  Produktionsanlagen, hauptsachlich in
raumlicher Nahe zu Absatzzentren und Zentrallagern
des Lebensmitteleinzelhandels. Grunde dafur sind in
erster Linie das Ziel der Energieeinsparung und die
Konzentration hochwertiger ~ Versorgungstechnik.
Folglich ist in Deutschland mit einer weiteren Zunahme
des professionellen Unterglasanbaus zu rechnen, da
heimisches und regional erzeugtes Fruchtgemuse wie
Tomaten oder der Gemusepaprika eine gewisse
Verbraucherpraferenz  aufweist und sich preislich
absetzen kann. Niedersachsen weist mit 6,6 % der
deutschen Unterglasflachen ebenfalls eine
erwahnenswerte Gewachshausproduktion auf, die sich
vor allem auf den Raum Papenburg konzentriert. In den
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Tab. 6-6  Anbauflachen der wichtigeren Gemusearten im Freiland und unter Glas nach Bundeslandern
in ha 2010 2012" 20132 2014 2014
v in % von D

Frei- unter Frei- unter Frei- unter Frei- unter | Frei- unter

land Glas land Glas land Glas land Glas | land  Glas
Nordrh.-Westf. 19.615 199 21.273 186 21.408 193 22.155 191 192 15,0
Rheinl.-Pfalz 17.992 64 19.411 58 19.800 49 19.191 51| 16,7 4,0
Niedersachsen 17.119 77 18.791 97 17.510 85 17.376 83| 15,1 6,5
Bayern 12.160 250 14.107 262 13.797 258 14.835 236 12,9 18,5
Baden-Wurttemberg 9.086 452 10.584 444 10.692 445 11.113 441 9,6 34,6
Hessen 6.570 44 7.124 43 6.681 38 6.885 31 6,0 2,4
Brandenburg 5.678 44 5.433 42 5.387 41 6.062 42 5,3 3,3
Schl.-Holstein 6.129 23 6.058 21 5.528 38 5.904 39| 51 3,1
Sachsen 4.199 5 4.095 5 4.129 4 4173 38| 36 3,0
Sachsen-Anhalt 3.977 43 4174 39 3.868 38 4.071 19| 35 1,5
Meckl.-Vorp. 1.747 13 1.899 13 1.794 14 1.787 17 1,6 1,3
Thuringen 1.205 46 1.115 43 1.052 36 1.058 37, 09 2,9
Hamburg 462 60 424 49 440 48 443 46| 04 3,6
Saarland 133 3 142 2 146 4 148 4 0,1 0,3
Berlin u. Bremen 113 1
Deutschland 106.186 1.325 114.631 1.305| 112.229 1.291 115.201 1.273 700 100,0

1) Durch Anhebung der Mindesterfassungsgrenze und Ausschluss der Krauter ab dem Berichtsjahr 2010
sind die Ergebnisse nur eingeschrankt mit den Vorjahren vergleichbar. Alle Anbauflachen ohne Erdbeeren.
2) Durch Anderungen bei der Erfassung sind die Ergebnisse nur eingeschrankt mit den Vorjahren vergleichbar

Quelle: DESTATIS

Ubrigen Bundeslandern liegt der Anteil an der
Unterglasflache in Deutschland zwischen 0,3 % und
3,8 %. Tomaten nehmen sowohl die grofdten
Anbauflachen als auch Erntemengen ein. Die Flachen
fur den Tomatenanbau nahmen nach einer rund
vierjahrigen Stagnation 2013 leicht zu und weisen einen
Anteil von 26 % der Flachen im geschutzten Anbau auf.
Bei den Erntemengen erstreckt sich der Anteil an
Tomaten sogar auf 52 %. An zweiter Stelle steht bei
den Flachen der Feldsalat (20 %) gefolgt von
Salatgurken (17 %). Feldsalat nimmt jedoch mengen-
bzw. gewichtsmaldig mit 1,5 % nur einen sehr geringen
Anteil ein. Von der deutschen Gesamtflache unter Glas
entfielen lediglich 5 % auf GemuUsepaprika, welche mit
rund 2.000 t bisher nur kleine Erntemengen erzielten.
2012 wurden die Erntemengen bei Paprika jedoch
mehr als verdoppelt. Ursache war zum einen die
Steigerung der Hektarertrage um knapp 50 % sowie
die Inbetriebnahme von je einer bedeutenden
Unterglasproduktion in  Baden-Wurttemberg  und
Schleswig-Holstein. 2013 konnten Gemusepaprika bei
gleicher Anbauflache erneut Ertragssteigerungen
erzielen.

Ernteverfruhung - Neben dem Unterglasanbau ist fur
die Marktversorgung insbesondere im Spargel- und Ein-
legegurkenanbau der Einsatz von Folien und Vliesen zur
Ernteverfruhung von erheblicher Bedeutung. Allerdings
lagen 2013 keine neuen Ergebnisse zum Einsatzum-
fang von Vliesen mehr vor.

Die Ernteverfruhung bei Spargel hat Teile des griechi-
schen, franzosischen und spanischen Angebots erfolg-

LOL =2

SRR o Al

LfL

Stand: 26.05.2015

reich vom Markt verdrangt. Gleichzeitig ist erst mit
dem Einsatz von Weif3- und Schwarzfolien die Erzeu-
gung von Spargel auf schwereren, lehmigen Sanden
und sandigen Lehmen moglich geworden. Der Spargel-
anbau in Niederbayern und in den Gaulagen Frankens
und Baden-Wiurttembergs ist beispielsweise auf den
Folieneinsatz angewiesen um eine ausreichende Kru-
meligkeit des Bodens sicherzustellen. Zur weiteren
Verfruhung werden von einer zunehmenden Anzahl von
Erzeugern Foliensysteme mit bis zu drei Ubereinander-
geschichteten Folien verwendet, deren Wirkung mit
dem Unterglasanbau vergleichbar ist. Ende Marz / An-
fang April kommt dieser Spargel auf den Markt. Aller-
dings scheinen mit diesen Anbausystemen erhebliche
Qualitatsmangel einherzugehen. Es wird zunehmend
von hohlen Stangen, insbesondere ,Zwillingen” und
verletzten Spargelkopfen sowie Kopffaule berichtet, die
durch die hohen Temperaturen unter den Folien ent-
steht. Vereinzelt werden Spargelanlagen sogar beheizt,
um eine weitere VerfrUhung zu erreichen, um bereits
Ende Februar / Anfang Marz die ersten Spargel anbie-
ten zu kbnnen. So betrug die Saisondauer am Munch-
ner GroRBmarkt im Schnitt der Jahre 1990/92 nur
68 Handelstage, im Schnitt der Jahre 2009 bis 2013
109 Tage. Dies bedeutet, dass verfruhter Spargel ab
der ersten Marzdekade angeboten wurde, was sich
auch 2014 und 2015 bestatigte.

Vertragsanbau - Im Frischegeschaft dominieren direk-
te und indirekte Handelsbeziehungen zwischen dem
LEH und den Erzeugern mit Tagespreisen bzw. Aus-
schreibungen.

129




Gemiise

Agrarmarkte 2015

Abb.6-5  AuRenhandel Deutschlands mit frischem und verarbeitetem Gemuse 2014
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Quellen: DESTATIS; LfL

Der Vertragsanbau spielt dagegen in der Gemuseverar-
beitungsindustrie eine zentrale Rolle. Die mengenma-
Rig bedeutendsten Gemusearten, die entweder zu
Nasskonserven, Sauerkonserven oder zu Tiefkuhlkost
verarbeitet werden, waren in den letzten Jahren
Frischerbsen, Mohren, Buschbohnen, WeilRkohl, Einle-
gegurken sowie Spinat.

AuBenhandel - |~ 6-5 Deutschland hat im Jahr 2014
bei einer Einwohnerzahl von 81,1 Mio. frisches und
verarbeitetes Gemuse mit einem Produktionswert von
rund 5,0 Mrd. € eingefuhrt und ist somit das bedeu-
tendste Gemuseimportland innerhalb der EU-28. Der
Importbedarf Ubersteigt regelmaRig die heimische Ge-
museerzeugung. Dies ergibt sich zum einen durch die
saisonale Beschrankung des Freilandanbaus und zum
anderen durch die zunehmende Verwendung von Ge-
musearten, die in sudlichen Mitgliedstaaten bessere
Klima- und Wachstumsbedingungen vorfinden.

Frisches Gemuse - [16-7 [~ 6-5 Mit einem Ein-
fuhrvolumen von 1,7 Mio. t sind verschiedene Frucht-
gemusearten zentraler Bestandteil der Importe, im
Wesentlichen Tomaten, Gurken und Gemusepaprika
sowie Auberginen und Zucchini. Im Bereich des Wur-
zelgemuses sind vor allem Karotten von Bedeutung, da
sie in Deutschland auch fur die Saftherstellung impor-
tiert werden. Beim Zwiebelgemuse werden Speise-
zwiebeln vor allem aus Neuseeland und teilweise auch
aus Spanien importiert, wohingegen fur Knoblauch Chi-
na der wichtigste Handelspartner ist. Allerdings sind die
Einfuhren von Knoblauch durch ein Einfuhrkontingent
definiert. Bei Kohlgemuse hat die Versorgung mit Kohl-
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rabi aber auch mit Rosenkohl Bedeutung. Die Pilzer-
zeugung in Deutschland spielt nur eine marginale Rolle
und ist in der Erntestatistik nicht mehr ausgewiesen.
Hauptimportprodukt im Bereich der Pilze sind die Eger-
ling-Arten, doch auch der Import von Wildpilzen (Ukrai-
ne, Weildrussland) sowie Substituten aus Korea hat zu-
genommen. Beim Sprossgemuse werden Chicorée
und Stangensellerie meist aus den benachbarten Mit-
gliedstaaten importiert. Hervorzuheben ist die Entwick-
lung bei der Einfuhr von Spargel: Wahrend im Jahr
2003 noch rund 32.000 t Spargel nach Deutschland im-
portiert wurden, waren es 2013 nur noch 23.717 t. Da-
von stammten 33 % aus Griechenland, 19 % aus Spa-
nien, jeweils 12 % aus den Niederlanden und Peru,
9 % aus Polen und 7 % aus ltalien.

Insgesamt stammen gut 92 % des nach Deutschland
importierten Frischgemuses aus den Mitgliedstaaten
der EU-28. Der weltweite Handel beschrankt sich bei
Gemuse in der Regel auf Kleinmengen exotischer Ge-
muse sowie auf Speisezwiebeln und Knoblauch.

Den grofdten Anteil bei der Einfuhr von Frischgemuse
(hauptsachlich Fruchtgemuse) nach Deutschland liefern
die Niederlande und Spanien mit insgesamt 77 %. Aber
auch aus lItalien, Frankreich und Belgien flieRen erhebli-
che Mengen an frischem Gemuse (Tomaten, Karotten,
Salate) nach Deutschland. Aus den weiteren neuen
Beitrittslandern und aus Drittlandern stammt ver-
gleichsweise wenig Ware, beispielhaft kann in diesem
Zusammenhang Spitzpaprika aus Ungarn genannt wer-
den.
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Tab. 6-7  Deutsche Einfuhr von frischem Gemiuse nach Lieferlandern und Arten

in 1.000 t" 2000 2005 2011 2012 2013 2014 2014

v in %

EU-28 2.742 2.622 2.881 2.823 2.759 2.927 103,1
Niederlande 1.015 1.029 1.168 1.131 1.097 1.173 41,3
Spanien 889 822 943 922 954 1.022 36,0
Italien 358 290 285 301 279 269 9,5
Frankreich 174 164 161 146 140 138 4,9
Belgien/Luxemburg 164 149 139 139 125 127 4,5
Drittlander 134 177 254 246 233 216 7,6
Tomaten 694 675 712 710 753 701 24,7
Gurken und Cornichons 428 447 492 476 490 505 17,8
GemuUsepaprika 260 308 342 352 358 373 13,1
Salat 299 267 299 264 276 251 88
Speisezwiebeln / Schalotten 186 179 262 236 249 209 74
Karotten und Speisemohren 280 248 235 253 263 154 54
Kohlarten 286 124 138 130 125 119 4,2
Blumenkohl 102 75 74 73 67 69 24
Frischgemuise insgesamt 2.875 2.799 3.135 3.069 3.169 2.839 100,0

1) Fur EU-Mitgliedslander ist die Einfuhr geschatzt, da durch den Binnenmarkt keine genauen Werte vorliegen

Quellen: DESTATIS, BLE

Verarbeitetes Gemuse - M 6-4 [~ 6-5 Zusatzlich
zum Frischgemuse wurden 1,89 Mio. t verarbeitete
GemUseprodukte mit einem entsprechenden FAE von
2,72 Mio. t eingefuhrt. Diese Menge entspricht 26 %
des Bruttoverbrauchs. Der Produktionswert betrug ins-
gesamt 1,98 Mrd. €. Zentrale Bedeutung bei der Ein-
fuhr von verarbeitetem Gemuse haben Tomatenverar-
beitungsprodukte wie pasteurisierte Tomaten, kon-
zentrierte Tomaten, Safte und Tomatenzubereitungen,
die zusammen mit Hulsenfruchten und Champignons
den Uberwiegenden Anteil des pasteurisierten Gemu-
ses ausmachen. Beim Import von Trockengemuse do-
minieren Hulsenfruchte, aber auch Gemusemischun-
gen fur Saucen, Fonds und ahnliche Verwendungszwe-
cke.

Zur Herstellung von Sauerkonserven stammen die ein-
gefuhrten Gurken und Cornichons Uberwiegend aus der
Turkei, Polen, Ungarn, den Niederlanden und Indien.

Versorgungsbilanz - [~ 6-6 In der Versorgungsbilanz
fur Frischgemuse ist die Entwicklung des Gemusean-
gebotes und der Gemusenachfrage im Jahr vor und
seit der Wiedervereinigung dargestellt. Im Wesentli-
chen konnen dabei folgende Tendenzen festgehalten
werden:

Seit dem Jahr 1991/92 stieg der Import von Gemuse
(frisch oder verarbeitet) bis zum Jahr 2006/07 fast kon-
tinuierlich an. Im Jahr 2007/08 war erstmalig ein Ruck-
gang zu erkennen, der sich auch 2009 fortgesetzt hat.
In den Jahren 2008 bis 2011 stagnierten die Gemuse-
importe auf einem Niveau von 5,6 Mio. t importierten
Frisch- und Verarbeitungsgemuses, ausgedruckt in
Frischaquivalenten. Da ab dem Kalenderjahr 2008 auf
eigene Berechnungen umgestellt wurde, ist es nahe-

LOL =2

SRR o Al

LfL

Stand: 09.07.2015

liegend, dass der dargestellte Ruckgang beim Import
statistisch bedingt ist. Als statistische Grundlage fur die
Berechnungen dienen in erster Linie Zahlen von Lan-

Abb. 6-6 Versorgungsbilanz fur Gemuse in
Deutschland
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dern der EU-25 bzw. EU-28. Importe von GemuUse aus
den osteuropaischen Landern werden daher nur noch
teilweise erfasst. 2012 und 2013 war mit einer Im-
portmenge von lediglich 5,4 Mio. t bzw. 5,3 Mio. t ein
Ruckgang zu verzeichnen. 2014 wurden dagegen wie-
der 5,85 Mio. t Gemuse in FAE importiert.

Im Zeitraum von 1991/92 bis 2005/06 war die deutsche
Gemuseerzeugung durch ein geringes, aber stetiges
Wachstum gekennzeichnet, lediglich im Jahr 2000/01
waren geringfugige Einbruche erkennbar. 2011 und
2012 konnte die deutsche Gemuseerzeugung Steige-
rungen verzeichnen, musste 2013 jedoch Einbufien —
wohl aufgrund der EHEC-Krise - hinnehmen und er-
reichte 2014 das Ausgangsniveau mit 3,6 Mio. t.

Die Versorgungsbilanz zeigt, dass im Zeitraum von
1991/92 bis 1999/2000 auch eine deutliche Zunahme
des Nahrungsverbrauches von Gemuse zu beobachten
war. Seit 2000/01 bewegt sich der Nahrungsverbrauch
auf einer stabilen Hohe von ca. 7 Mio. t, wobei hier
Marktverluste mit rund 10 % eingerechnet wurden. Ab
dem Jahr 2008 werden mit der Umstellung auf eigene
Berechnungen rechentechnisch keine Verluste mehr
berucksichtigt. Aus diesem Grund ist der fur den Nah-
rungsverbrauch benotigte Anteil auf knapp 8 Mio. t ge-
stiegen. Die Verluste insgesamt (Marktverluste,
Schwund, Verderb) durften mit 20-25 % anzusetzen
sein. Im Jahr 2011 durften sie noch erheblich hoher
gewesen sein, da keine Zahlen zu den Gemusemengen
vorliegen, die aufgrund der EHEC-Krise nicht abgesetzt
werden konnten und eingearbeitet bzw. kompostiert
werden mussten. Im Jahr 2013 zeigte sich ein Ruck-
gang des Nahrungsvebrauchs, der 2014 wieder ausge-
glichen werden konnte und zum hochsten Verbrauchs-
niveau seit 2007 fuhrte.

Positiv zu bewerten ist in diesem Zusammenhang,
dass die Ausfuhr von Gemuse - und darunter fallt vor al-
lem verarbeitetes Gemuse - von 357.000t im Jahr
1991/92 auf insgesamt 1,23 Mio. t im Jahr 2014 ge-
stiegen ist. Dies macht deutlich, dass Deutschland
nicht nur Gemuse verbraucht, sondern es veredelt und
exportiert. Ursache fur diese Entwicklung durfte der
leistungsfahige Feldgemuseanbau in Niedersachsen,
Bayern und Nordrhein-Westfalen sein.

Auf Schatzungen angewiesen ist man bei der Struktur
des im Inland angebotenen GemuUses. Hier wird in
nennenswertem Umfang Gemuse in Hausgarten fur
den Erzeuger-Verbraucher-Direktverkehr angebaut, das
in der Versorgungsbilanz ab 2008 nicht mehr enthalten
ist. Diese Menge wird mit ca. 20 % der heimischen
Gemuseerzeugung fur den Markt geschatzt. Eine wei-
tere unbekannte Grofde ist der Schwund oder die Ver-
nichtung von nicht verkaufsfahigem Gemuse, das nicht
geerntet wird. Damit wird auch deutlich, dass die Ver-
sorgungsbilanz fur Gemuse erhebliche Unsicherheiten
in sich birgt.
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Pro-Kopf-Verbrauch - [ 6-8 Der Pro-Kopf-Verbrauch
von frischem und verarbeitetem Gemuse stieg bis zu
Beginn des 21. Jhd. fast kontinuierlich an. Betrug er zu
Beginn der 1970er Jahre nur 65 kg/Kopf im Jahr, so
stieg er bis 2011/12 auf ein Rekordniveau von fast
96 kg/Kopf. Nach Schatzungen der LfL stieg er 2014
gegenuber 2013 um runde 10 kg stark an und erreichte
mit 101,4 kg einen Hochstwert.

Von diesen 101,4 kg an Gemuseverbrauch wurden
2014 30,3 kg — entsprechend einem Plus von 3,9 kg - in
verarbeitetem Zustand importiert. Weiterhin werden fur
Nahrungszwecke pro Kopf 26,8 kg frische Importware
(+3,0 kg je Kopf) und 40,6 kg frisches heimisches Ge-
muse (+3,6 kg je Kopf) verwendet.

Schwerpunkte des Gemuseverbrauchs sind die Frucht-
gemusearten Tomaten, Salatgurken und Gemusepapri-
ka. Hier spielt die eigene Produktion im Vergleich zum
Import frischer Ware nur eine untergeordnete Rolle.
Anders stellt sich die Situation bei Einlegegurken dar.
Hier wurden 2013 pro Kopf rund 2,5 kg erzeugt und nur
1,7 kg tatsachlich gegessen, der Rest konnte exportiert
werden. Eine ahnliche Situation bestand bei Weil3- und
Rotkraut. Verlierer in der Gunst der Verbraucher sind
auf lange Frist gesehen die Kohlarten und die Bohnen.
Die Pilzproduktion wird in Deutschland nicht ausgewie-
sen, hier sind aufgrund datenschutzrechtlicher Uberle-
gungen die deutschen Produktionsanteile unter sonsti-
gem Gemuse aufgefuhrt. Tendenziell konnte der Ge-
musekonsum in den nachsten Jahren noch weiter zu-
nehmen, da deutsches Frischgemuse ein vergleichs-
weise gutes Image hat und in den Medien wohlwollend
behandelt wird.

Selbstversorgungsgrad - 1 6-8 Der Selbstversor-
gungsgrad bei Gemuse in Deutschland unter Einbezie-
hung der Erzeugung im eigenen Garten bewegte sich
seit Mitte der 1980er Jahre bis 2003/04 immer um
39-40 %. Erst in den vergangenen vier Jahren zeigte
sich tendenziell eine Zunahme des Selbstversorgungs-
grades auf Uber 40 % und erreichte 2013 46 %. 2014
sank der Selbstversorgungsgrad als Folge des grofReren
Gemuseverbrauchs geringfugig auf 44%.

Oft wird das Ziel formuliert, der Selbstversorgungsgrad
bei Gemuse solle gesteigert werden, dazu musste je-
doch importiertes Gemuse durch einheimisches ver-
drangt werden. Eine Steigerung des Selbstversor-
gungsgrades ist nur durch die konsequente Ausdeh-
nung des geschutzten Anbaus, z. B. Fruchtgemusean-
bau in Gewachshausern oder durch Ernteverfruhungs-
mafinahmen wie die Verwendung von Folien und Vlie-
sen beim Spargelanbau moglich. Im Bereich der Ge-
musearten mit saisonalen Schwerpunkten, wie z. B.
Spargel, Salat oder bestimmte Kohlarten, ist zur Haupt-
saison Uberwiegend heimisches Gemuse auf dem
Markt, wahrend aufierhalb der Saison auf Importe zu-
ruckgegriffen werden muss.
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Tab. 6-8  Pro-Kopf-Verbrauch und Selbstversorgungsgrad (SVG) von Gemuse nach Arten in Deutsch-
land
in kg/Kopf 95/96" 05/06" 11/12" 2014%
Insge- | Eigene Importiert® SVG
samt Ernte? . : in %
- frisch verarbeitet

Fruchtgemuse 36,3 4,7 22,9 8,7 13
- Gemusepaprika . . 5,1 0,1 4,4 0,6 2
- Salatgurken 6,5 0,7 5,8 0,0 11
- Einlegegurken 16,7 161 16,5 1,7 2,5 0,0 -0,7 142
- Tomaten 17,0 22,4 24,9 20,8 11 11,2 8,6 5
Wurzelgemiuse 14,8 10,9 3,8 0,1 74
- Karotten 10,6 7.5 3,0 0,1 71
Kohlgemuse . . . 13,3 11,8 1,6 -0,1 89
- Weildkraut / Blaukraut 6,1 4,3 5,4 7,0 7.7 -0,7 -0,1 111
Zwiebelgemuse . . 11,6 8,6 2,7 0,3 74
- Zwiebeln / Schalotten 6,6 8,6 8,6 6,2 2,1 0,3 72
Blattgemuse . . . 8,7 5,0 3.2 0,5 58
- Kopf-/ Eissalat 2,8 4,0 2,8 5,4 2,4 3,0 0,0 44
Hulsenfruchtgemiuse 51 1,0 -0,2 4,3 19
Sprossgemiise . . . 2,6 15 -0,4 15 59
- Spargel 1,3 1.5 1,5 1,9 1,4 -0,8 1,3 76
Pilzgemuse . . . 2,2 0,0 -39 6,1 0
- Champignons 2,1 1.9 1,9 1,8 0,0 -4,1 5,8 0
sonstiges Gemuse 17,5 23,5 21,4 6,8 0,7 -2,9 9 19
Gemuse insgesamt 86,7 86,4 95,7 1014 44,2 26,8 30,3 44

1) 95/96, 05/06 und 07/08 aus Veroffentlichungen von BLE, BMEL Referat 425
2) 2013 nach eigenen Berechnungen und Schatzungen, Verluste (Markt, Verderb, Futter) in Berechnungen nicht berucksichtigt
3) die in Deutschland ansassige Verarbeitungsindustrie bezieht ihre Rohstoffe aus diesen Rohstoffquellen

Quellen: BLE; BMEL; DESTATIS; LfL

Gemuseverarbeitungsunternehmen - [M6-7 Die
Unternehmen der Gemuseverarbeitung in Deutschland
erzeugten 2014 Produkte mit einem Gewicht von
1,22 Mio. t. Der Produktionswert kann mit 1,76 Mrd. €
beziffert werden. Schwerpunkte sind die Herstellung
von pasteurisiertem Gemuse und Essiggemuse, ge-
folgt von Gefriergemuse. Dabei zeigt sich, dass die
Verwertung im Sauerkonservenbereich zu einer ver-
gleichsweise hochpreisigen Verwertung der eingesetz-
ten Frischware fuhrt und dass dort die hochste ,Ver-
edelungsrente” erreicht wird.

Absatz und Preise - §56-9 [ 6-8 Witterungsbe-
dingt sind die Gemusepreise von Jahr zu Jahr stark
schwankend. Gerade der Markt fur FrischgemuUse ist
oft durch extreme, kurzfristige Preisschwankungen ge-
kennzeichnet. Auch dies ist in den meisten Fallen auf
die Witterung (Regenperioden, Froste, Pilzkrankheiten)
zuruckzufuhren, die somit Angebotsspitzen und -taler
verursacht. Gleichzeitig wirkt sich die Witterung haufig
auch auf die Nachfrage aus. Durch hdohere Temperatu-
ren steigt z. B. die Nachfrage nach Salat, Gurken, To-
maten und Spargel, die Nachfrage nach Kohlgemuse
dagegen wird dadurch meist negativ beeinflusst. Durch
dieses Phanomen werden Preisschwankungen, je nach
Situation, verstarkt oder gedampft.
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Abb. 6-7 Produktionswert der deutschen
Verarbeitungsindustrie bezogen

auf die Frischware
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Quelle: DESTATIS; LfL Stand: 22.05.2015
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Tab. 6-9  Entwicklung der Durchschnittspreise fur Gemuse an den deutschen GroBRmarkten
in €/Einheit” Einheit Deutschland andere Herkunftslander
2010 2011 2012 2013 2014 2010 2011 2012 2013 2014
v

Blumenkohl 95,9 92,9 97.1 106,1 97,2 119,3 98,5 103,0 129,9 112,3
Endivien 71,2 59,1 68,1 68,9 69,5 92,2 90,8 96,1 108,4 82,6
Kopfsalat 100 St. 638 490 621 621 569 657 521 628 61,7 61,5
Eissalat 61,3 45,7 52,5 58,9 49,1 72,0 51,8 69,0 62,5 54,2
Spargel 100 k 790,1 786,3 763,5 861,56 7050| 4689 4812 5281 519,7 4919
Knoblauch 9 . 398,2 483,6 377,8 321,7 335,0 361,0 310,0 330,1 294,5
Bohnen 243,2 250,4 302,0 237,9 235,4 187,2 162,6 183,1 173,9 176,8
Tomaten 241,9 223,7 240,9 250,1 228,9 262,5 268,9 293,1 271,5 262,1
Gurken 150,3 128,1 138,4 146,2 135,9 135,9 12,7 128,0 135,2 126,7
Rosenkohl 124,3 135,4 131,0 129,2 114,6 127.6 120,3 1441 146,6 130,5
Zucchini 94,8 96,0 95,4 107,5 106,7 155,0 126,0 148,0 153,4 128,0
Mohren 51,7 57,7 60,5 60,4 51,0 57,4 61,0 65,9 68,3 55,0
Zwiebeln 446 39,1 32,5 43,1 40,2 54,0 50,0 42,0 53,7 47,6

1) gewogenes Mittel

Quelle: BLE

Fur die Darstellung der Angebots- und Preissituation
werden die regelmalig erhobenen Daten der funf
wichtigsten Gemusegrofimarkte Deutschlands ver-
wendet, fur die eine staatliche Preisberichterstattung
besteht. Diese Ergebnisse geben naturgemally die
Preissituation auf der ersten Handelsstufe wieder und
umfassen in der Regel Verpackungsmaterial und die
Handelsspanne auf der ersten Stufe. Fur die Berech-
nung vergleichbarer Erzeugerpreise wird es notwendig
sein, zwischen 40-60 % des GrofRhandelspreises als
Basis fur die Erzeugerpreise anzusetzen. Grundsatzlich
sind GroRRmarktpreise durch grofRere Preisschwankun-
gen gekennzeichnet, da Mangel- und Uberschusssitua-
tionen vollstandig Uber Angebot und Nachfrage gere-
gelt werden und feste Lieferbeziehungen (Vertrage) ei-
ne geringere Rolle spielen. Daruber hinaus sind die Ab-
satzmoglichkeiten von GroBmarkten regional begrenzt.

Die dargestellte Preisentwicklung in den Jahren 2009
bis 2014 zeigt, dass auslandische Ware in der Regel zu
hoheren Preisen vermarktet wird als heimische Ware.
Hier spielen die Lieferzeitraume aufderhalb der Haupt-
saison und die deutlich hoheren Transport- und Verpa-
ckungskosten fur auslandische Ware eine Rolle. Bei
Spargel und Tomaten hat heimische Ware eine erkenn-
bare Verbraucherpraferenz, die es auch zukunftig zu
nutzen gilt.

Die Preissituation im Jahr 2014 war in seiner Gesamt-
heit fur die deutschen Erzeuger als auch fur die Import-
eure durch eine deutliche Reduzierung der Preishohe
und saisonale Preistiefs gekennzeichnet. Positiv wirkte
sich die zunehmende Bedeutung der Regionalvermark-
tung auf den Markten fur frisches Gemuse aus, so dass
auch mittlere und kleinere Betriebe die Vermarktungs-
moglichkeiten Uber den Lebensmitteleinzelhandel
(Selbstvermarkter) nutzen konnten.
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Spargel - | 6-8 Spargel gehort zu den ganz wenigen
heimischen Gemusearten, fur die der Verbraucher eine
Praferenz, besonders zu Beginn der Saison, erkennen
lasst und hierfur vergleichsweise hohe Aufpreise ak-
zeptiert. Die Saison 2015 war in Summe durch gute Er-
trage gekennzeichnet. Die Spargelsaison begann kalte-
bedingt leicht verspatet in der 10. Woche und endete in
der Regel punktlich am 24.06. (Johannistag). Wahrend
zu Beginn der Spargelsaison geringe Mengenverfug-
barkeit zu hohen Preisen fuhrte, standen zum Ende
grofde Mengen zur Verfugung und verursachten Preis-
druck. Insgesamt verringerte sich das Preisniveau ge-
ringfugig, ein dauerhaft ausgepragter Preisverfall konn-
te jedoch vermieden werden. Die Direktvermarktung
von deutschem Spargel, insbesondere Uber Verkaufs-
hutten an den StralRenrandern durfte 2015 weiter zu-
genommen haben. Zunehmend wird allerdings frischer,
heimischer Spargel zu einem hochpreisigen regionalen
Produkt des gehobenen Lebensmitteleinzelhandels.

Kopfsalat - ™M 6-8 Trotz der Konkurrenz durch den
Eissalat (Bissfestigkeit) verzeichnete der Kopfsalat auch
2013 einen stabilen Preis und Absatz. 2014 entwickelte
der Verbraucher keinerlei preisliche Praferenz fur hei-
mischen Kopfsalat.

Tomaten - M 6-8 Der Selbstversorgungsgrad bei fri-
schen und verarbeiteten Tomaten betragt in der Sum-
me rund 5 %, bei frischen Tomaten rund 9 %. Im Jahr
2014 brachen die Tomatenpreise zeitweise ein und hat-
ten sowohl fur in- als auch fur auslandische Erzeuger
wenig befriedigende Erlose zur Folge. Bei heimischen
Tomaten besteht eine Bereitschaft der Verbraucher,
regionale Ware preislich erkennbar zu wdurdigen, so
dass sich eine Praferenz fur heimische Tomaten ergibt.

Speisezwiebeln - [ 6-8 Speisezwiebeln aus deut-
scher Produktion werden alljahrlich ab Marz vermehrt




Agrarmarkte 2015

durch neuseelandische Erzeugnisse ersetzt, die via
Schifftransport zu uns gelangen und deutlich hdhere
Preise als die Reste der im Vorjahr geernteten
heimischen Ware erzielen. Allerdings nimmt das deut-
sche Angebot in den Monaten Marz, April und Mai ge-
ringflugig zu, wie die Preisnotierungen ausweisen.

Abb. 6-8 Preis- und Mengenentwicklung bei
Gemise auf den dt. GroBmarkten
2014
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Ab Juli steigt dann die heimische Erzeugung wieder an,
so dass die Preise der Importe sinken und sich an das
Niveau der heimischen Erzeugung anpassen. Mit einer
uberdurchschnittlichen Erntemenge von rund 500.000 t
fiel die deutsche Zwiebelernte des Jahres 2014 um
rund 20 % grofer aus als im Vorjahr.

Mohren - M6-8 [06-5 [H6-8 Ein wichtiges
Standardprodukt im Gemusesortiment sind die Moh-
ren. Mit einem Schwerpunkt in der zweiten Jahreshalf-
te stehen Speisemohren aus Deutschland ganzjahrig
zur Verfugung. Im Zeitraum des schwacheren heimi-
schen Angebotes konnen auslandische Mohren z. B.
aus ltalien oder Spanien oftmals hohere Preise erwirt-
schaften. In Deutschland hat die Mohrenproduktion
zwischen 1992 und 2013 von 232.000 t auf 609.000 t
zugenommen. Bei der Flache nehmen Mohren mit
groRem Abstand hinter Spargel und Zwiebeln den drit-
ten Platz ein. Die wichtigsten Anbaulander sind Nord-
rhein-Westfalen, Rheinland-Pfalz und Niedersachsen.
Vor allem in Niedersachsen hat der Anbau von Mohren
fur die Industrie eine grofRe Bedeutung. Gut die Halfte
der Mohren ist fur den Frischmarkt bestimmt, etwa ein
Drittel geht in die Verarbeitung und der Rest wird als
Futter vermarktet. Neben dem Anstieg der Produktion
nahm auch der Pro-Kopf-Verbrauch von Mbhren zwi-
schen 1992 und 2013 von 5,9 kg auf 10,6 kg kraftig zu.
Damit liegt der Pro-Kopf-Verbrauch von Mohren direkt
nach den Tomaten an zweiter Stelle.

6.6 Bayern

Produktionsstruktur Bayerns - Mit knapp 12,6 Mio.
Einwohnern zahlt Bayern zu den grofden nachfragestar-
ken Verbrauchsregionen in Deutschland. Die Versor-
gung mit frischem Gemuse aus geschutztem Anbau,
insbesondere die Versorgung mit Fruchtgemuse, er-
folgt grofitenteils Uberregional.

Der Begriff Bayern verbindet sich zunachst nicht auto-
matisch mit dem Gemuseanbau in Deutschland. Ein
Blick auf die Daten des Statistischen Bundesamtes
zeigt, dass im Jahr 2014 knapp 13 % der gesamten
GemUseanbauflache Deutschlands (ohne Erdbeeren) in
Bayern lagen. Gegenuber dem Vorjahr hat die Gemu-
seanbauflache in Bayern um rund 1.000 ha zugenom-
men. Bayern steht als Gemuseerzeuger nach Nord-
rhein-Westfalen (19 %), Rheinland-Pfalz (17 %) und
Niedersachsen (15 %) an vierter Stelle in Deutschland.

Freilandanbau - [~ 6-9 Der Anbau von Freilandge-
muse (ohne Erdbeeren) in Bayern ist bei den wichtigs-
ten Kulturen in den Jahren 1990 bis 2014 von 7.143 ha
auf 11.729 ha gewachsen. Im Jahr 2014 stieg die An-
bauflache um 6 %. Wahrend im Vorjahr erhebliche Er-
tragseinbufden hingenommen werden mussten, stieg
der durchschnittliche Ertrag bei den wichtigeren Ge-
musearten um rund 20 %. 2014 konnte fur Bayern die
bislang hochste Gemuseanbauflache und die bislang
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hochste geschatzte Erntemenge von gut 540.000 t
Gemuse festgestellt werden. Diese Entwicklung wurde
zum Teil durch sehr niedrige Preise gekennzeichnet. Im
Bereich des Industriegemuses konnten nicht alle Par-
tien vollstandig verarbeitet werden und wurden ver-
schiedentlich in Biogasanlagen zu Energie umgesetzt.

Unterglasanbau - 55 6-6 Uberraschend ist die Tatsa-
che, dass Bayern bei den Anbauflachen von Gemuse
unter Glas nach Baden-Wurttemberg an zweiter Stelle
liegt. Insgesamt liegen knapp 19 % der deutschen Un-
terglasflachen fur den Gemusebau in Bayern. Der star-
ke Konkurrenzdruck im Bereich des Unterglasanbaus
hat dazu gefuhrt, dass eine Reihe von Erzeugern veral-
tete und nicht mehr wirtschaftliche Glashausflachen
stillgelegt hat. Neue Gewachshausflachen sind vor al-
lem rund um die Ballungszentren, insbesondere rund
um Nurnberg in Mittelfranken, entstanden. In Bayern
entstehen derzeit weiterhin erwahnenswerte moderne
Unterglasflachen. Gerade die Fruchtgemuseproduktion
wurde fur den suddeutschen Absatzraum (Wien, Prag,
Miunchen, Stuttgart) trotz Verdrangungswettbewerb
gute Chancen fur den bayerischen Gartenbau bieten.

Produktionsstandorte - Im Knoblauchsland, das zwi-
schen Nurnberg und Furth gelegen ist und das bedeu-
tendste zusammenhangende bayerische Frischgemu-
seanbaugebiet darstellt, wird hochwertiges Feingemu-
se erzeugt, das zunehmend aus geschutztem Anbau
stammt. Neben Salaten, Brokkoli und Rettich stieg in
den letzten Jahren der Anteil von im Knoblauchsland

Abb. 6-9  Flachen und Erntemengen bei Frei-
landgemuse in Bayern
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erzeugten Tomaten, Gurken und Paprika sowie Ku-
chenkrautern stetig an. Dem Wunsch der Verbraucher
nach regional erzeugter und qualitativ hochwertiger
Ware wird hier zunehmend Rechnung getragen. Zu er-
wahnen ist das breite Sortiment unterschiedlicher Kul-
turarten.

Wesentlich marktferner, aber mit zunehmendem Anteil
am geschutzten Anbau, stellt sich das Gemuseanbau-
gebiet an der Mainschleife bei Kitzingen dar, das ne-
ben Salaten, Kohlrabi, Blumenkohl, Tomaten, Gurken
und Gewdurzpflanzen vor allem fur seine ,Brotzeitretti-
che” und Radieschen bekannt ist. Ein weiterer
Schwerpunkt des gartnerischen Freilandgemuseanbaus
ist das schwabische Gundelfingen, das bevorzugt
Oberbayern und Schwaben mit frischem Freilandge-
muse, insbesondere Salaten und Wurzelgemuse, ver-
sorgt.

Die Gartner in der Munchner GroBmarkthalle haben
es sich zur Aufgabe gemacht, die regionalen Markte
und die Gastronomie in Munchen zu beliefern. Taglich
ab funf Uhr morgens werden in der Munchner Gartner-
halle frisches Grob- und Feingemuse (z. B. Rettich) so-
wie Krauter (z. B. Schnittlauch, Petersilie und Basili-
kum) aus der unmittelbaren Umgebung der bayeri-
schen Landeshauptstadt angeboten.

Anbaubedeutung verschiedener Produktgruppen -
Speisezwiebeln, Spargel, Einlegegurken, Weilkraut
und Mohren sind die wesentlichen Produkte des baye-
rischen Freilandanbaus. Anbauschwerpunkte fur uber-
regional bedeutsame Produkte sind im Freilandgemu-
seanbau die guten Lagen des Vilstals und des Isartals
sowie die Gaulagen Niederbayerns, der Oberpfalz
und Unterfrankens. Fur den heimischen Spargelanbau
bedeutend sind vor allem die sandigen Boden zwischen
Munchen und Ingolstadt, rings um Kelheim sowie in
Mittel-, Ober- und Unterfranken.

Speisezwiebeln - [~ 6-10 Der Anbau von Speise-
zwiebeln dehnt sich besonders auf den guten Standor-
ten in Niederbayern aus. Mit einer Flachenerweiterung
von knapp 500 ha fur Speisezwiebeln im Jahr 1990 auf
rund 2.400 ha im Jahr 2014 wurde eine Erhthung der
Angebotsmenge von rund 14.000 t auf rund 106.000 t
im Jahr 2014 erreicht. Mit Ertragen von rund 450 dt/ha
wurde eine weit Uberdurchschnittliche Ernte eingefah-
ren, die Probleme bei der Vermarktung verursachte.
Mittlere, groRe und sehr grof3e Kaliber waren vorherr-
schend.

Insgesamt ist bei Speisezwiebeln jedoch seit 1990 ein
sehr hoher Ertragszuwachs erzielt worden, der die rela-
tive Wettbewerbsfahigkeit des Zwiebelanbaus verbes-
sert hat. Der Anteil Bayerns an der deutschen Ernte-
menge betrug 2014 22 %. Ausschlaggebend fur diese
Entwicklung waren die erheblichen Qualitatsfortschrit-
te, die der niederbayerische Zwiebelanbau in den letz-
ten Jahren verzeichnen konnte.
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Spargel - [~ 6-10 Der Spargel hat bei den Verbrau-
chern in Bayern im letzten Jahrzehnt einen hohen Stel-
lenwert erreicht und gilt als bedeutendstes heimisches
Edelgemuse. Mit einer Anbauflache von 2.472 ha im
Jahr 2014 hat sich die im Ertrag befindliche Spargelan-
bauflache seit 1990 um mehr als das 4-fache erhoht.
Der Spargelanbau konzentriert sich dabei einerseits auf
kleinere Familienbetriebe, die zum Teil im Nebener-
werb Spargel anbauen, und andererseits zunehmend
auf Grol3betriebe, die ihre Ware Uberregional und vor-
wiegend Uber den Lebensmitteleinzelhandel und Stra-

Abb. 6-10 Erntemengen im Freilandgemiusean-
bau in Bayern

1.000 t
120

Zwiebelgemiise

azwi
100 41— Zwiebeln .

BlLauch o —

80 —

60

40 -

20 -

0

1993 95 97 99 01 03 05 07 09 11 13

1.000 t Gurken
140
120 O Schélgurken =
B —
100 - B Einlegegurken - — __ __
80 - . W
— L]
C JE—
[
]
40

20

0
1993 95 97 99 01 03 05 07 09 1 13

1.000 t
25

sonstiges Gemiise

mRhabarber
EMeerrettich*
OBuschbohnen
OSpargel

20 -

2 |
2 |
||

0 +——F—r————r—————r——————r———
1993 96 97 99 01 03 05 07 09 11 13

Quelle: LtStaD Bayern Stand: 12.05.2015

LOL soiifL

SRR o Al

Gemiise

Benverkaufsstellen absetzen. In den nachsten Jahren
ist mit einer Sattigung der Spargelnachfrage zu rech-
nen, so dass die Ausdehnung des Anbaus eher verhal-
ten sein wird. Mit 15.200 t wurde in der Saison 2014
die seit 1990 grofite Ernte eingefahren. Dies wurde
sowohl durch Flachenzuwachse als auch durch Uber-
durchschnittliche Ertrage erreicht.

Ganz wesentlich zum Erfolg des Spargels tragen die
gute Qualitat und der hohe Frischegrad des Spargelan-
gebots aus Bayern bei. Durch neue Sorten ist es ge-
lungen, den Anteil rostiger und gekrummter Stangen
erheblich zu senken und die Ertrage im Laufe der Jahre
von gut 35dt/ha auf weit Uber 40 dt/ha anzuheben,
2013 und 2014 wurden sogar Durchschnittsertrage von
Uber 60 dt/ha festgestellt. Mit dem Folienanbau wurde
es moglich, den Spargelanbau von leichten sandigen
Boden auf schwerere Standorte in Niederbayern aus-
zudehnen. Dies kommt der Geschmacksvielfalt zugute,
da die leichten sandigen Standorte eine eher zuruckhal-
tende Geschmacksnote aufweisen, wahrend Spargel,
der in mineralhaltigen Boden wachst, einen betonteren
Geschmack zeigt. Das Edelgemuse Spargel wird in
Bayern seit Beginn des 20. Jahrhunderts erzeugt. Im
nordlichen Oberbayern wachst rund um die Stadt
Schrobenhausen der sogenannte , Schrobenhausener
Spargel”, der im Oktober 2010 den europaischen
Schutz als geschutzte geografische Angabe (g.g.A.) er-
halten hat. , Abensberger Spargel”, der von den eher
mineralstoffreichen Boden Niederbayerns stammt,
wurde Ende 2012 als g.g.A. bei der EU registriert. Im
Marz 2013 erhielt , Franken-Spargel”, dessen Hauptan-
baugebiete in Unterfranken und Mittelfranken liegen,
ebenfalls als g.g.A. Herkunftsschutz durch die EU. So-
mit stehen dem Verbraucher im Erzeuger-Verbraucher-
Direktverkehr und im Handel drei geschutzte bayeri-
sche Spargel-Spezialitaten zur Verfugung. Vielfach wird
bayerischer Spargel auch unter dem Qualitats- und
Herkunftszeichen ,Geprufte Qualitat” erfolgreich ver-
marktet.

Spargelpreis - [~ 6-11 Trotz der guten Ertragslage
wurden in der Saison 2014 in Bayern gerade noch aus-
kommliche Spargelpreise erzielt. Allerdings ist fur die
Saison 2015 ein deutlicher Preisruckgang erkenntlich,
der sich durch die hohen Erntemengen und die ver-
mehrte Vermarktung von Spargel durch den Lebens-
mitteleinzelhandel ergeben durfte.

Blattgemuse - Die Erzeugung von Blattgemuse wird
im Wesentlichen durch den Anbau von Kopfsalat und
Eissalat bestimmt. Die Anbauflachen von Kopfsalat wa-
ren in Bayern seit 1990 durch einen Ruckgang um gut
50 % gekennzeichnet. 2014 belief sich die Anbauflache
auf 356 ha. Der Anbau von Eissalat wurde 2014 auf
468 ha ausgedehnt und hat sich seit 1990 verdreifacht.
Bei Kopfsalat wurden in den vergangenen beiden Jah-
ren hohe Ertrage eingefahren. Die Ertrage bei Eissalat
lieRen 2014 mit 351 dt/ha zu wilnschen Ubrig. Der Fla-
chenruckgang bei den klassischen bunten Salaten wie
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Kopfsalat ist durch eine Erhohung der Vielfalt im Sa-
latsortiment zu begrunden. So nehmen beispielsweise
Rucola, Pflucksalat, Minisalat und Salatherzen einen
wachsenden Anteil ein. Der Anbau von Spinat spielt in
Bayern nur eine untergeordnete Rolle, er wird dort in
industriellem Umfang auch nicht verarbeitet.

Einlegegurken - 6-10 Mit einem Anteil von knapp
60 % an der deutschen Gesamternte 2014 hat sich
Bayern nicht nur zum groRten Anbau- und Vermark-
tungszentrum fur Einlegegurken in Deutschland, son-
dern auch in der EU entwickelt. Von den Einlegegurken
in Bayern werden rund 90 % in Niederbayern erzeugt,
die restlichen 10 % stammen aus Unterfranken. Im
Jahr 2014 wurde in Bayern auf einer Flache von
1.640 ha Gurken angebaut. Insgesamt weist die Statis-
tik im Vergleich zum Vorjahr eine Zunahme von 30 %
bei der Erntemenge aus. In Niederbayern ging man im
Jahr 2013 witterungsbedingt von einer Ernteeinbufie
bei Einlegegurken von 25-30 % aus, die nunmehr wie-
der ausgeglichen werden konnte.

Der Anbau von Einlegegurken erfolgte in Niederbayern
ursprunglich in  kleinstrukturierten Familienbetrieben.
So wurden im Jahr 1980 auf ca. 300 ha und im Jahr
1990 auf rund 600 ha Gurken angebaut. Seit dem Fall
des ,Eisernen Vorhangs” Ende der achtziger Jahre hat
der Gurkenanbau einen erheblichen Aufschwung ge-
nommen und erreichte im Jahr 2014 mit 1.640 ha seine
grofdte Ausdehnung. Unklar bleibt, wie sich der Min-
destlohn auf den Gurkenanbau auswirken wird. Weni-
ger problematisch durfte sich die Hohe des Mindest-
lohns als vielmehr die eingeschrankte tagliche Arbeits-
zeit der Saisonarbeitskrafte auswirken. Letztere konnte
dazu fuhren, dass die saisonalen Arbeitskrafte in EU-
Lander mit weniger strengen Vorschriften hinsichtlich
der einzuhaltenden Arbeitszeiten abwandern

Durch die zunehmende Mechanisierung mit Spezialma-
schinen wie dem ,Gurkenflieger” und dem hohen Be-
darf an Saisonarbeitskraften findet der Anbau heute
Uberwiegend in gut strukturierten Betrieben statt. Der
fur kleinere Betriebe typische Schalgurkenanbau konn-
te diese positive Entwicklung nicht mitmachen und hat
auf Grund ungenlugender Ertrage und fehlender Me-
chanisierung stark an Bedeutung eingebuft.

In den 1990er Jahren lag der Ertrag im Gurkenanbau
bei rund 300 dt/ha. Die folgenden Faktoren fuhrten zu
einer enormen Ertragsteigerung auf mehr als das Dop-
pelte:

e die Einfuhrung der parthenokarpen Sorten (Mitte der
achtziger Jahre),

e die Verwendung von Mulchfolie (schnellere Boden-
erwarmung, Unkrautunterdruckung),

e die VerfrUhung durch Vliese (Risikominimierung bei
Spatfrosten, fruherer Erntebeginn) und
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e die Tropfbewasserung auf ca. 75 % der Anbaufla-
chen.

Seit dem Jahr 2013 ist im Einlegegurkenanbau ein
vermehrter Wettbewerbsdruck zu erkennen, der sich
aus den zu entrichtenden Kosten fur die Sozialabgaben
der Saisonarbeitskrafte in ihren Herkunftslandern ergibt
und durch die geplante Einfuhrung des Mindestlohns
verstarkt wirkt. Die Abnehmer (Lebensmitteleinzelhan-
del) der Sauerkonservenindustrie waren auch 2014 in
der Regel nicht bereit, diese durch staatliche Regelun-
gen verursachten Kostensteigerungen im Rahmen ihrer
Einkaufspreise zu akzeptieren.

Wurzelgemiuse - In Bayern hat vor allem der Mohren-
anbau fur den Frisch- und Verarbeitungsmarkt (Baby-
nahrung) von 670 ha im Jahr 1990 auf knapp 1.003 ha
im Jahr 2014 zugenommen. In diesem Zeitraum stie-
gen auch die Ertrage von Mohren von 260 dt/ha auf das
Spitzenergebnis von 596 dt/ha, wodurch sich die Ernte
von gut 17.000 t auf knapp 60.000 t erhdht hat.

Der Rote-Bete-Anbau mit Schwerpunkt in Niederbayern
konnte sich insgesamt positiv entwickeln. Trotz der
zum Teil schwankenden Ertrage war von 1990 bis 2010
ein deutlicher Anstieg der Anbauflachen erkennbar.
Seitdem zeigte sich jedoch wieder ein Flachenrluck-
gang. Im Jahr 2014 wurden auf 438 ha Rote Bete an-
gebaut. Die Erntemengen haben sich mit nun fast
24.100 t Rote Bete im Vergleich zu 1990 mehr als ver-
dreifacht. Die Anbauflache von Knollensellerie sank
2014 geringfugig auf rund 300 ha. Die Ertrage und Ern-
temenge bei Knollensellerie erhdhten sich im Vergleich
zum Vorjahr deutlich, die Erntemenge betrug 16.200 t.

Abb. 6-11 GroRBmarktpreise fur bayerischen
Bleichspargel 2015
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Abb.6-12 Bedarf und Produktionsmenge von Freilandgemuse in Bayern 2014
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Kohlgemiuse - Der Anbau von Kohlgemuse spielt in
mehreren Regionen Bayerns eine wichtige Rolle im
GemuUsebau. Anbauschwerpunkt ist jedoch Niederbay-
ern mit einer Kohlproduktion fur die Sauerkraut- und
Rotkohlverarbeitung. Mit Ausnahme einiger weniger
Jahre, darunter auch 2013 waren in Bayern seit dem
Jahr 1999 bei WeiR- und Rotkraut steigende Ertrage
erkennbar, die diesem Betriebszweig zu einer verbes-
serten Wirtschaftlichkeit verholfen haben. Wahrend
2011 weit Uberdurchschnittliche Ertrage erzielt wurden,
schnitten WeilRkraut als auch Rotkraut 2014 deutlich
besser ab als 2013 und konnten von der Verarbeitungs-
industrie nicht vollstandig aufgenommen werden. Die
Erntemenge betrug 2014 bei WeilRkraut rund 76.000 t,
bei Rotkraut 42.600 t. 2014 betrug die Erntemenge von
Kohlgemuse insgesamt rund 148.000 t und lag damit
16 % Uber dem Vorjahreswert.

Zusammenfassend kann festgestellt werden, dass seit
Mitte der neunziger Jahre in Bayern deutliche Er-
tragsteigerungen bei fast allen Gemusearten erkennbar
sind und damit die Wettbewerbsfahigkeit dieser
Fruchtarten zugenommen hat. Das Jahr 2013 war dabei
eine Ausnahme, welches durch geringere Anbaufla-
chen und geringere Ertrage gekennzeichnet war. Vo-
raussetzung fur eine weitere Steigerung sind Verbesse-
rungen beim Absatz und der Bundelung von Gemuse
hinsichtlich des Frischmarkts und des Markts fur Verar-
beitungsgemuse.

#
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Bayerischer Meerrettich - [~ 6-10 Der typisch baye-
rischen Spezialitat mit einer Anbauflache von geschatzt
rund 110 ha wurde im Jahr 2008 im Rahmen des euro-
paweiten Eintragungsverfahrens der Schutz als ge-
schutzte geografische Angabe (,Bayerischer Meerret-
tich” g.g.A.) zugesprochen. Fur die Erzeuger und Ver-
arbeiter fuhrte dies zu einer nicht zu unterschatzenden
Starkung ihrer Wettbewerbsfahigkeit auf den internati-
onalen Markten. Meerrettich wird fast ausschlief3lich
von der Verarbeitungsindustrie im mittelfrankischen
Raum nachgefragt. Das Statistische Bundesamt weist
aus statistischen Grunden den Meerrettich nicht aus.
Nach Informationen des IEM belauft sich der Anbau in
Bayern im Durchschnitt konstant auf 105-130 ha.

Rhabarber und Buschbohnen haben nur regional, vor
allem fur die Saft- und Sauerkonservenindustrie, eine
Bedeutung. Der Anbau von Buschbohnen wurde 2011
aufgrund schlecht organisierter Absatzmoglichkeiten
von gut 400 ha auf 270 ha zuruckgefahren. Im Jahr
2013 wurde der Anbau jedoch wieder forciert und er-
reichte eine Anbauflache von 503 ha um 2014 auf
242 ha abzufallen.

Regionalversorgung - = 6-10 M 6-12
M 6-13 Das Verhaltnis von bayerischer Produktions-
menge und theoretischem Bedarf der bayerischen Bevol-
kerung an frischen Gemusearten wird durch den , Regio-
nalversorgungsgrad” ausgedruckt. 35 % des bayeri-
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Tab. 6-10 Entwicklung der Versorgung Bayerns mit Gemuse

in 1.000 t" 07/08 08/09 09/10 10/11 11/12 12/13 13/14
Erzeugung gesamt 518,6 533,7 546,1 487,2 567,2 573,5 475,3
Ernteverluste 51,9 53,4 54,6 48,7 56,7 57,4 47,5
verwendbare Erzeugung 466,7 480,3 491,5 438,5 510,56 516,2 427.,8
Marktverluste 77,8 80,1 81,9 73,1 85,1 86,0 71,3
Inlandsverwendung 1.209,5 1.213,5 1.243,7 1.233,6 1.286,7 1.272,9 1.213,2
Nahrungsverbrauch 1.131,7 1.133,5 1.161,8 1.160,5 1.201,6 1.186,9 1.141,9
Selbstversorgungsgrad in % 39 40 40 36 40 41 35
Pro-Kopf-Verbrauch in kg 92,3 91,9 944 95,1 96,4 96,3 90,6

eigene Zusammenstellung LfL
1) teilweise geschatzt

Quellen: LfStaD Bayern; BLE; LfL

schen Gemuseverbrauchs wurden im Wirtschaftsjahr
2013/14 im eigenen Land erzeugt. Der geschatzte Ge-
museverbrauch  der  Bevolkerung  durfte  bei
90,6 kg/ Kopf liegen und hat sich somit zum Vorjahr
leicht verringert.

Zu erwahnen ist der hohe Anteil an Verarbeitungsge-
muse (Sauerkonserven), das als Spezialitat der bayeri-
schen Gemuseerzeugung gilt und auf dem europai-
schen Binnenmarkt und in Drittlandmarkten abgesetzt
wird. Die bayerische Produktionsmenge von Einlege-
gurken Ubertrifft den bayerischen Bedarf um das 4,25
Fache Bei Kohlgemuse deckte die Produktion 2014 den
Bedarf, in den Vorjahren Uberstieg sie ihn. An dritter
Stelle steht der Spargel, bei dem der , Regionalversor-
gungsgrad” in den letzten Jahren anstieg und 2014
rund 80 % erreichte. Weitere Gemusearten wie Mobh-
ren, Rote Bete, Speisezwiebeln, Lauch und Salat wei-
sen ebenfalls relativ hohe Werte zwischen 49 % und
116 % auf.

Abb. 6-13 Bedarf und Produktionsmenge von
Gemiuse aus geschuitztem Anbau in
Bayern 2014
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Die GemuUseproduktion unter Glas ist fur den bayeri-
schen Bedarf deutlich zu niedrig. Im Vergleich zum Frei-
landgemuse liegt sie sogar auf aufderst niedrigem Ni-
veau. Der bayerische ,Regionalversorgungsgrad” fur
Gemusepaprika lag im Jahr 2013 bei rund 1 %, fur To-
maten bei knapp 7 % und bei frischen Gurken bei
knapp 17 %. Hier kbnnte eine Ausweitung des Anbaus
sinnvoll sein.

Vermarktungsstruktur - Trotz der vergleichsweise
grofden Bedeutung Bayerns im deutschen Gemusean-
bau war bis Ende des Jahres 2007 nur eine Erzeuger-
organisation fur Obst und Gemuse nach EU-Recht,
namlich die Gartenbauzentrale Main-Donau eG, aner-
kannt. Die Gartenbauzentrale Main-Donau eG bundelt
die gartnerische Erzeugung der Anbaugebiete an der
Mainschleife bei Kitzingen und Sommerhausen sowie
um das schwabische Gundelfingen und ist vorwiegend
regional tatig.

Am 01.01.2007 nahm die mittlerweile fur Einlegegur-
ken anerkannte Gurkenerzeugerorganisation GEO Bay-
ern GmbH in den groRen Gemuseanbaugebieten Nie-
derbayerns als erste in Deutschland anerkannte Spezi-
alerzeugerorganisation ihren Betrieb auf.

Die in Niederbayern und Unterfranken konzentrierte
Sauerkonservenindustrie, bestehend  aus rund
15 Verarbeitungsbetrieben zur Herstellung von Obst-
und Gemusekonserven, steht ihrerseits in einem zu-
nehmenden globalen Wettbewerb. Um im Lebensmit-
teleinzelhandel bzw. im Discountbereich dauerhaft
Marktanteile halten zu kobnnen, muss sie Uberregional
wettbewerbsfahig sein und alle Moglichkeiten der Effi-
zienzverbesserung in der Produktion ausnutzen.

In Bayern sind auf’erdem folgende Vermarktungsstruk-
turen erkennbar:

e |eistungsstarke Erzeuger haben sich zu Vermarktern
ihrer eigenen Produkte und der ihnen angeschlosse-
nen Erzeugungsbetriebe entwickelt und lassen sich
beim Lebensmitteleinzelhandel direkt listen.
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e Im Bereich der Spargelvermarktung haben der Er-
zeuger-Verbraucher-Direktverkehr und enge Liefer-
verbindungen mit den Handlern der Munchner
GroRmarkthalle zentrale Bedeutung.

Entwicklungsperspektiven fur den bayerischen
Gemusebau - Das wirtschaftsstarke Dreieck Mun-
chen-Prag-Wien mit rund 17 Mio. Nachfragern eroffnet
dem bayerischen, insbesondere aber dem niederbaye-
rischen Gemuseanbau gute Absatzchancen direkt vor
der Hausture. In den nachsten Jahren wird es fur den
bayerischen Gemusebau deshalb notig sein die Vo-
raussetzungen zu schaffen, um an diesem Wachs-
tumsmarkt teilzuhaben. Hierfur sind vor allem Malf3-
nahmen der Sortimentserweiterung und der Bundelung
des Angebots notwendig.

Sortimentserweiterung - Das bayerische Gemusean-
gebot ist - mit Ausnahme der Speisezwiebeln und des
Spargels - im Uberregionalen Absatz auf Verarbeitungs-

LOL 20 LfL
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und GrobgemuUse (Wurzelgemuse, Kraut, Salate) be-
schrankt. Eine Sortimentserweiterung um Fruchtgemu-
se wie Tomaten, (Schlangen-) Gurken und Gemusepap-
rika wurde zu einer verbesserten Attraktivitat des ge-
samten bayerischen Gemuseangebots fuhren, weil
dann alles aus einer Hand kame. Zudem wurden ent-
sprechende Vermarktungsaktivitaten wie zum Beispiel
. Geprufte Qualitat - Bayern” attraktiver.

Bundelung des Angebots - Fur die Zukunftsfahigkeit
des bayerischen Gemuseanbaus wird es von besonde-
rer Bedeutung sein, die Vermarktungsstrukturen zu
verbessern und der zunehmenden Konzentration des
Lebensmitteleinzelhandels durch eine weitere Bunde-
lung der Erzeugung in Zusammenarbeit mit dem regio-
nalen Handel zu begegnen. Dies gilt auch fur okolo-
gisch erzeugtes Obst und Gemuse. Hierzu gehoren
Anstrengungen zu einer moglichst ganzjahrigen Liefer-
bereitschaft.
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