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Projekthintergrund

LfL Projekt

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE

» Ausgezeichnete Bayerische Kuche KUCHE

> Analyse der Markte fir ausgewahlte Oko-Produkte in Bayern —
, Oko-Ziegenkitze*
Projektiibernahme ab Juli 2019

Ziele

» Aufzeigen von Ansatzpunkten die Aufzucht / Vermarktung der Bio-Ziegenkitze
wirtschatftlich attraktiver zu gestalten

» so dass mehr (mannliche) Ziegenkitze als Bio-Kitze vermarktet werden kdnnen und der
heimische Absatz verbessert wird

» Wertschopfungsketten in der Region halten, fordern und ausbauen
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Projektidee

Idee: Unterstltzung einer regionalen Vermarktung tber die Gastronomie

Wieso?
» vergleichsweise hohe Wertschépfung
» keine grolRen Mengen erforderlich

» Kurze Transportwege

Wie unterstitzen?
» Vernetzung und Informationsbereitstellung

Was bringt's?
» regionale Verbesserung der Vermarktungssituation
» Weniger Exporte mannlicher Ziegenkitze
» Wertschopfungskette bleibt in der Region
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Aufbau der Wertschopfungskette

Das Vermarktungskonzept

[ Allgau ]\ [ Goil3 ]
Allgoif;
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- Zusammenarbeit mit der

“Grone®

Oko-Modellregion Oberallgau Kempten % &

\ &
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Vernetzung der Akteure

» Info-Veranstaltungam 11.02.2019 mit
Verkostung von Ziegenkitzgerichten

Durchfuhrung von zwei Aktionszeitraumen
» 2 Wochen um Pfingsten
» 3,5 Wochen im Herbst
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Kommunikationsstrategie: Flyer Erstellung

Erlebnis /
Geschmack

Hier kiéinnen Sie die regionalen Spezialititen
von der Allgauer Jungziege genieflen:

Bio Berghotel enblick Damptsig
Gschwend 49

67538 Balderschwang
Tetefon: D8328 - 92470
www.berghotel-fenblick.de wwvw damplsasg de
Aligoif-Ger Jeweits Doyvon 16 - 15 Unhr sowie
Frund Savon 18 - 20 Uhr u Veran

Westerheimer Str. 10
B7774 Santheim
Telefon: 08336 - 225

ul‘.gi"l
Natur-Landhaus Krone Beim Endeler
[Hotel und Restaurant] IRestaurant und Zimmer]
Hirchweg 2 Wilhams 11

BB167 Maierholen
Telefon: (8383 - 754

BT5LT Missen-Wilhams
Telefon: DB320 - 21%

www naturlandhaus-krone.de  www beim-endelar.de
Mo - Sa von 14 - 23 Uhr
Sonn-fFeieriagsvon
113 =14 Ubr

Mo - Saab 17 Uhr
[muttags auf Anfragel,
Sonn-Faiertags ab 11,30 Uhr

Ludwigs Festspisthaus

Wirtshaus im Seo
Hotterner Skr. 78- 80
87435 Kemplen

Telefon: 0831 - 5226477
www bahinhaol-apotheke. de
Ma— Frvon 8~ 19.30 Uhr Ll
Savan & - 19 Uhr [Kache Ma - Sovon 11 - 20 Uhr [be|

Mo-Sawvon 1130 - 1430 Uke]  Veranstaltungen bis 22 Uhr|

Im See 1
B7629 Fussen
Telefon: 0B342 - 5077334

s e

Fis Sir. 96

BT43T Kempten

Telefon: (831 - 57180

www bayerischarh pmiplen.de
Mo - Savon 12 - 14 Uhr

und 18- 21.30 Uhr
Sonn-/Feertags von

12~ 14 Uhr und 18- 21 Uhr

® Momer

e LFL

Fiirs Kochen daheim:

‘Withrend der Allgoif-Aktion bekommen Sie kist-
liches Ziegenfleisch beim Landschaftspflegehof

Adelegg [nach telefonischer Absprache unter
07549 - 1287, bei Pur Natur in Kempten und

E-Mail: maeri

Bayariacha Lirstmantalt s Landhwirtcn st

unter Vor g beim 1 f Hosang
Iwww.berglandhot.del.
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Regionalitat

Begriff:
Jungziege

Okologische
Aufzucht

EG Oko-VO

Schmackhafte Fleischgerichte

von der Allgauer Jungziege

]

12. September bis 06. Oktobe 19

il Spezialitaten mit Ziegenfleisc
¥ van Allgduer Bio-Bauern bei
1% ausgewshlten Gastwirten im

Aktionszeitraurm.
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Kommunikationsstrategie: Flyer Erstellung

Erlebnis /
Geschmack

(health claim VO)

Gesundheit: nicht beworben

Langst hat sich Ziegenfleisch zu einem echten
Geheimtipp unter Feinschmeckern entwickelt. Vor
allemn das Fleisch von Jungziegen wird aufgrund
seines feinen Geschmacks geschatzt und gilt als
besonder: t. Mit seinem milden Aroma stellt
Ziegenfleisch zudem eine willkommene Abwechs-
lung zu den hierzulande gangigen Fleischarten dar.
Kurzum: eine Delikatesse mit groBem Genuss-
potential!

Die Aktion ,Allgoifi”

Der Name setzt sich zusammen aus dem Begriff
Allgdu und der in Teilen Stddeutschlands ge-
brauchlichen Bezeichnung fiir Ziege, der Goify
Die gemeinsame Aktion der bayerischen Landes-
anstalt fir Landwirtschaft und der Oko-Modell-
region Oberallgdu Kempten hat zum Ziel, die
Bekanntheit dieser Delikatesse zu steigern.
Dabei legen wir grofien Wert darauf, dass die im
Allgau geborenen Ziegenldmmer in der regionalen
Wertschdpfungskette verbleiben. Das heifit: kurze
Transportwege fiir unsere Tiere und hochwertiges
Fleisch aus regionalen Bio-Betrieben fir Sie.

Die Genieflerwochen

Unsere Aktion findet von Donnerstag, den
12. September, bis einschlieflich Sonntag,
den 06. Oktober, statt. Bei teilnehmenden
Gastronomen stehen feine Spezialitaten der
.Allgoifi” im Mittelpunkt. Freuen Sie sich auf
abwechslungsreiche Gerichte und besondere
Schmankerl.

Wir wiinschen guten Appetit!

mild

zart

= schmackhaft

okologisch aufgezogen

Regionalitat

Hier wéachst die Allgoil} auf:

Berglandhof Hosang
www.berglandhof.de

Unterhalb von Oy-Mittelberg
liegt auf knapp 1.000 Héhen-
metern der wahrscheinlich
héchstgelegene Bioland-
Heumilchziegenbetrieb
Deutschlands. Dass die
Jungziegen vom Friihjahr bis
in den Herbst auf der Weide
sind, ist fiir Familie Hosang
dabei selbstverstandlich.

Landschaftspflegehof Adelegg
www.adelegg-stiftung.de

- Familie Post bewirtschaftet
den Kreuzthaler Landschafts-

pflegehof inmitten des Natur-
raums Adelegg nach den
Demeter- Richtlinien. Hier
liefern die Ziegennicht nur
Milch und Fleisch, sondern
tragen durch die Beweidung
auch zum Erhalt der arten-
reichen Bergwiesen bei.

Vogelsanger Ziegenhof
johannes.egger@gmx.de

Den Sommer verbringen die
Ziegen des okologisch bewirt-
schafteten Milchziegenbe-
triebs bei Kempten grofiten-
teils auf der Weide. Im Gegen-
zug liefern sie frische Milch,
die von Familie Egger in

der hofeigenen Kaserei zu
schmackhaftem Kase ver-
arbeitet wird.

Begriff:
Jungziege

Okologische
Aufzucht

EG Oko-VO
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Offentlichkeitsarbeit

Pressemitteilungen zu den Aktionszeitraumen
Verodffentlichung in Gemeindeblattern und
Tagespresse sowie Onlineplattformen
Homepage der Oko-Modellregion
Verteiler der Bio-Verbande und Bio-Ring Allgau
Verodffentlichung im Spatz (Zeitschrift Naturkosteinzelhandel)
Social Media uber Allgau GmbH und Landkreis Oberallgau
Verteilung der Flyer in Gemeinden, Wochenmarkten, Touristeninfos,
Ferienwohnungsportalen
Vorstellung des Projektes auf der Allgauer Festwoche am Stand der Oko-
Modellregion ergadnzend zum Ziegenschmortopf von PurNatur
Einbetten des Themas in Bio-Sommerprogramm der
Oko-Modellregion

>> Hoffuhrung

>> Ziegenfleisch-Kochkurs PurNatur
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Werbemalinahmen

Allgoie 2

Was ganz was Bsonders bei uns:
Schmackhafte Fleischgerichte von der Allgdauer Jungziege
von 12. September bis 06. Oktober 2019

Die Aktion ,AllgoiR“: Der Name setzt sich zusammen aus dem Begriff Allgdu und der in Teilen
Stiddeutschlands gebriuchlichen Bezeichnung fiir Ziege, der Goiff. Dabei legen wir groRen Wert darauf, dass die im Allgdu geborenen
Ziegenldammer in der regionalen Wertschdpfungskette verbleiben.
Das heifdt: kurze Transportwege fiir unsere Tiere und hochwertiges Fleisch aus regionalen Bio-Betrieben.
Euch wird das Wasser im Munde zusammenlaufen, versprochen!
Vorausgesetzt, ihr sichert Euch rec[htzeitig einen Tisch. Am besten sofort.

Tischreservierung
Direkter telefonischer Draht in unser Restaurant +49 831 5718150
oder per Email iiber unser charmantes Rezeptionsteam buero@bayerischerhof-kempten.de
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Werbemalinahmen

Herbstktiche
Niisse, Kerne, Samen
Heimtextilien
Oko-Schuhe
Stadtluft
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Aktion ,AllgoiR“ —Spezialitaten von der
Allgiuer Jungziege
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Ausblick

« Weitere Begleitung durch die OMR bei Durchfiihrung von
Aktionswochen und anderen gemeinsamen
Vermarktungsaktionen

o Allgoi3-Treffen im Frihjahr 2020 zur weiteren Planung

« Zusammenarbeit von Gastronomie mit Landwirten unabhangig von
der Vermarktungsaktion

 Gemeinsame Vorstellung des Projektes auf Allgauer Festwoche/
beim Bio-Erlebnistag

« Thema Logistik
« Offentlichkeitsarbeit zum Thema allgemein

aktuell Erstellung von Rezeptflyern

- Unterstltzung der Direktvermarkter

g
NAREE .

Markte Institut fur Ernahrungswirtschaft und Markte



	IEM-Marktsplitter �„Allgoiß“ – regionale Ziegenkitz-Vermarktung im Allgäu�
	Projekthintergrund
	Projektidee
	Aufbau der Wertschöpfungskette
	Kommunikationsstrategie: Flyer Erstellung
	Kommunikationsstrategie: Flyer Erstellung
	Öffentlichkeitsarbeit 
	Werbemaßnahmen
	Werbemaßnahmen
	Ausblick

