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Anlage
(zu § 4)

Ausbildungsrahmenplan
fiir die Berufsausbildung zum Brenner/zur Brennerin

Lid Teil des zU vermitteln im
: eil de zu vermitteinde Fertigkeiten und Kenntnisse Ausbildungshalbjahr

Nr. Ausbildungsberufsbildes
T12]3]4[5]s
4

1 Arbeitsschutz a) berufsbezogene Arbeitsschutzvorschriften aus
und Unfallverhittung Gesetzen und Verordnungen nennen

(§3Nr.1) b) berufsbezogene Vorschriften der Tréger der ge-
setzlichen Unfallversicherung, insbesondere
Unfallverhitungsvorschriften, Richtlinien und
Merkblétter, nennen

¢) Vorschriften (ber den Umgang mit Destillierge-
raten erldutern

d) Gefahren im Umgang mit &tzenden Stoffen be-
schreiben

e} Ursachen flr Alkoholexplosionen nennen

f) MaBnahmen zur Verhinderung von Alkcholex-
plosionen erl&utern

d) SchutzmaBnahmen an elektrischen Einrichtun-
gen, insbesondere in explosionsgeféhrdeten
und feuchten R&umen, erlutern

h) Schutzvorrichtungen technischer Einrichtun-
gen verwenden
i) unfallverursachendes menschliches Fehlver-

halten sowie betricbstypische Unfallquellenund
-situationen beschreiben
k} Brandschutzeinrichtungen bedienen
) MaBnahmen zur Ersten Hilfe einleiten wahrend der gesamten
m) Notwendigkeit der Arbeitshygiene erldutern ':3 32','#,%?&?,26"

n} Gefahren des UberméBigen Alkoholgenusses
beschreiben

2 Umweltschutz a) Ursachen von Umweltbelastungen durch L&rm,
(§3Nr. 2) Hitze, Staub, Gase und Ddmpfe beschreiben
und Maglichkeiten ihrer Beseitigung nennen

b) Abwé&sser und Abfélle unter Beachtung der ge-
setzlichen Bestimmungen beseitigen

3 Ausfthren von a) Relnigungs-und Desinfektionsmittel auswéhlen
Hyglﬁneamaﬁnahmen b) Konzentration der Reinigungs- und Desinfek-
(§3Nr.3) tionsmittel nach Vorgabe einstellen

c} technische Anlagen und Maschinen pflegen

d) Produktionsgefale und -geréte sowle Lagerein-
richtungen reinigen und desinfizieren

e} Sterilisationsverfahren anwenden
f) Arbeitsplatz sauberhalten

i
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Lfd.
Nr.

Teil des
Ausbildungsberufsbildes

zu vermittelinde Fertigkeiten und Kenntnisse

zu vermitteln im
Ausbildungshalbjahr

Kenntnisse der
produktbezogenen
Rechtsvorschriften (§ 3
Nr. 4)

a)

b}

c)

d)

e)

Q)

h)

Begriffbestimmung flr Spirituosen wiederge-
ben

wesentliche Vorschriften des Branntweinmono-
polgesetzes einschlieBlich der Ausflihrungsbe-
stimmungen erldutern

Brennereien nach ihrer Betriebsweise, der Ver-
arbeitung der Rohstoffe und Erfassung des
Branntweins definleren

wesentliche Zoll- und Verbrauchsteuervor-
schriften nennen

Bedeutung der Eichpflicht erkldren

produkthezogene Vorschriften in der Fertigpak-
kungs-Verordnung erldutern

produktbezogene Vorschriften des Gesetzes
Uber den Verkehr mit Lebensmitteln und Be-
darfsgegenstdnden nennen

produktbezogene Vorschriften des Weingeset-
zes sowie der Farbstoff- und Essenzen-Verord-
nung nennen

—

(2[5l e
R a

- N

Kenntnisse des
Ausbildungsbetriebes
(§ 3Nr. 5)

Bedienen und Warten
der technischen
Einrichtungen

{§ 3Nr. 6)

a)
b}

c}

d)
e)

g)

h)

k}

a)

b)

c)
d)

Art, Rechtsform, organisatorischer Aufbau und
Aufgaben des Ausbildungsbetriebes beschrei-
ben

die fur den Ausbildungsbetrieb wichtigen Be-
horden, Wirtschaftsorganisationen und Berufs-
verbdnde nennen

Produktionsabldufe und ihre betrieblichen Zu-
sammenh&nge erldutern

betriebliche Energie- und Wasserversorgung
beschreiben und die Notwendigkeit von Ener-
giesparmaBnahmen begriinden

Durchfiihrung einer Inventur beschreiben

gebréuchliche Formen der Datensammlung und
Ubliche Wege der Materialbeschaffung nennen

Absatzwege der im Ausbildungsbetrieb herge-
stellten Erzeugnisse beschreiben

betriebliche Ordnungsmittel, insbesondere ge-
setzliche Bestimmungen (iber die Berufsausbil-
dung und den Tarifvertrag, erldutern

Sozialversicherungstriager nennen

Bedeutung der Kranken-, Unfail-, Renten- und
Arbeitslosenversicherung fur den Arbeitnehmer
erdutern

mit Geraten fur das Wiegen und Messen von
Rohstoffen umgehen

technische Einrichtungen fiir die F&rderung,
Reinigung und Zerkieinerung von Rohstoffen
bedienen

Wasseraufbereitungsaniage Uberwachen
Dampfkessel in Betrieb setzen
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Lfd.

Nr.

Teil des
Ausbildungsberufsbifdes

zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse

zu vermitteln im
Ausbildungshalbjahr

1]213[4]5]6s

4

e)
f)
Q)

h)
i)
k)

Dampfapparat vorbereiten und fillen
Maisch- und Gérbottiche vorbereiten
Pumpen und MischgefiBe bedienen

Apparate fUr das Destillieren und Rektifizieren
vorbereiten

mit einfachen Werkzeugen umgehen

technische Einrichtungen und Werkzeuge war-
ten

=

Annehmen, Kontrollieren
und Lagern der
Rohstoffe

{(§3Nr.7)

a)

b)

<)

d)
e)

Sorte und Beschaffenheit der Rohstoffe feststel-
len

Rohstoffe wiegen, messen und Ergebnisse bu-
chen

Zucker-und Stédrkegehalt, Hektolitergewicht so-
wie Keimfahigkeit und -energie von Rohstoffen
bestimmen

Lagerraumbedarf berechnen
Rohstoffe ein- und auslagern

Temperatur, Feuchtigkeit und Bel{iftung im La-
ger kontrollieren

vorbeugende MaBnahmen zur Verhinderung
von Schidlingsbefall einleiten

Lagergut auf Schédlingsbefall Uberprifen
Lagerverluste feststellen

>

Aufbereiten und Auf-
schlieBen der Rohstoffe
(§ 3Nr. B)

b)
c)

d)

e)

g

stirke- und zuckerhaltige Rohstoffe reinigen
und Fremdstoffe abscheiden

Wasser aufbereiten

D&mpigut nach dem Hochdruckdémpfverfah-
ren aufschlieBen

Dampfdruck und Dampfdauer nach dem Dampf-
schema Uberwachen

AufschluB des Ddmpfgutes durch Probeentnah-
me lberprifen

Dampfgut in den Maischbottich ausblasen

zuckerhaltige Rohstoffe aufbereiten und fiir die
Vergédrung vorbereiten

Maischen und Hefefuh-
ren nach verschiedenen
Verfahren
(§3Nr.9)

a)

b)
c)
d)

e)

bei Verflissigungs- und Verzuckerungstempe-
ratur sowie temperaturunabhingig ausmai-
schen

nach dem Kochverfahren maischen
nach dem Kaltmaischverfahren maischen

Beschaffenheit, Verzuckerung, Extraktgehalt
und pH-Wert der Maischen priifen

Hefe unter Beachtung der Anstellmenge und
Gartemperatur zur Maische geben
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Lfd.
Nr.

Teil des
Ausbildungsberufsbildes

zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse

zu vermitteln im
Ausbildungshalbjahr

6

1]2[3[4]5]

9

unterschiedliche Hefen unter Berlicksichtigung
ihrer Lebenshedingungen ansiuern und anstel-
len

Hefe beurteilen

>

10

Herstellen und Verarbei-
ten von Verzuckerungs-
stoffen

(§ 3Nr. 10)

a)

b}
c)
d

Herstellung verschiedener Malzarten beschrei-
ben

Malz zerkleinern
Enzympraparate nach Vorschrift abmessen

Verzuckerungsstoffe nach Vorschrift dem
Maischgut zusetzen

11

Vergdren der Maischen
(§3Nr.11)

a)
b)

c)

Garbottiche bei Anstellitemperatur flllen

Angarung, Haupt- und Nachgarung (Oberwa-
chen

vergorene Maische auf Vergéirungsgrad, Alko-
holgehalt, pH-Wert und schéadliche Mikroorga-
nismen prifen

12

DestillierendesRoh-und
Feinbrandes
{§3Nr.12)

a}

b)
c

d)

g

h)

vergorene Maische aufrihren und in den Destil-
lierapparat Gberleiten

vergorene Maische destillieren

MeBuhren, SammelgefiBe und Probehihne
Oberwachen

Rohbrand in den Rektifizierapparat pumpen
Alkoholgehalt auf gewiinschte Starke einstellen
Rohbrand zu Feinbrand rektifizieren

Destillat in Vorlauf, Sekunda, Mittellauf, Sekunda
und Nachlauf trennen

Fuseldl abziehen
Alkoholausbeute berechnen

xox

b

13

Verschneiden, Lagern
und Vermarkten des
Feinbrandes

(§ 3Nr. 13)

a)
b)

c)-

d)

g)
h)

k)

Schlauche und Rohrleitungen vorbereiten

Kontraktion in extraktfreien Spirituosen berech-
nen

extraktfreie Trinkbranntweine nach Anweisung
herstellen

Alkoholgehalt bestimmen

Alkoholgehalt aufstarken und herabsetzen
LagergefaBe berechnen

Lagergef4Be vorbereiten und fillen
LagergefaBe und Fullgut beobachten

Lagerbestidnde erfassen und Lagerschwund
feststellen

Erzeugnisse zum Verkauf bereitstellen

> ox

>
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zu vermitteln im

ﬂ? Ausbil duT‘lZ“sggrSufsbil des zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse Ausbildungshalbjahr
1]2[3]4]5]s
1 2 3 4
14 Verwerten der Schlempe | a) wirtschaftliche Bedeutung der Schlempe be-
(§ 3 Nr. 14) schreiben X

b) Schlempe auf Alkoholgehalt und pH-Wert unter-

suchen X

¢} Schlempe zur Schlempereserve beférdern X

dy Schlempe nach Monopolvorschrift zur Verfitte-

rung abgeben

N
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